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Mong¢ao & Melgago
A Origem do Alvarinho

EM 1908, A DATA DA DEMARCAQ[\O DA REGIAO DOS
VINHOS VERDES, DIFERENCAS NOS TIPOS SOLOS, CLIMA
E CASTAS JUSTIFICARAM A ORGANIZA(;AO DA REGIAO
EM DIFERENTES SUB-REGIOES, QUE GRADUALMENTE

SE FORAM AFIRMANDO. ATUALMENTE, A REGIAO
DEMARCADA DOS VINHOS VERDES DIVIDE-SE EM NOVE
SUB-REGIOES, CADA UMA DELAS COM DIFERENTES
CASTAS RECOMENDADAS A PRODU(;AO DE VINHOS,
ESPUMANTES E AGUARDENTES.

A sub-regido de Moncao & Melgaco é uma destas 9 sub-regides. Possui
um microclima muito particular e desenvolveu-se a volta da margem sul
do rio Minho, numa zona de meia encosta. Os vinhos da casta Alvarinho
sdo a principal referéncia vinicola da sub-regiao de Moncao e Melgaco.
As caracteristicas mais identificativas do Alvarinho de Moncao e Melgaco
formaram-se aqui, no Noroeste da Peninsula Ibérica, no ponto mais a
norte de Portugal, que engloba os concelhos vitivinicolas de Moncao

e Melgaco. Esta sub-regiao da Regido dos Vinhos Verdes é onde o
Alvarinho tem origem e onde iniciou a sua evolucao, o que aconteceu
mesmo antes da existéncia de qualquer registo escrito.
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A origem do Alvarinho tem lugar entre o rio e a montanha. A presenca
do Alvarinho de Moncao e Melgaco estende-se desde o vale do Rio
Minho e dos seus afluentes, subindo na meia encosta da montanha,
adaptando-se a diferentes tipos de terreno e alcancando razoaveis
niveis de altitude. O Alvarinho desta sub-regido esta pouco exposto a
influéncia do mar e tem, como uma das condicoes favoraveis ao seu
desenvolvimento, a amplitude térmica na maturacao, caracterizada
por dias quentes e noites frias. Este fator contribui para a protecao dos
aromas e para a persisténcia do sabor, retendo a sua frescura. Jovem
ou mais adulto, este Vinho Verde preserva sempre o seu caracter ao
longo dos anos. No seu terroir, o Alvarinho deu origem a varios estilos
de vinhos, espumantes e aguardentes. Todos incorporam algumas
das suas caracteristicas mais vincadas, e aproveitam a experiéncia e

conhecimento dos produtores locais para a sua concepcao. Nao obstante
as suas particularidades, o Alvarinho de Moncao e Melgaco esté incluido

na familia alargada dos Vinhos Verdes.

MONGAO E MELGAGO

Viana do
Castelo Ps

Braga »

Porto

TUDO SOBRE A ORIGEM DO ALVARINHO

05



Mong¢ao & Melgaco

A sua histéria

EM 1908 COM O INTUITO DE DEFENDER A GENUINIDADE

E A QUALIDADE DO VINHO PROVENIENTE DESTA REGIAO,
CRIOU-SE A SUB-REGIAO DE MONQZ&O, AQUANDO DA
DELIMITAQAO DA REGIAO DEMARCADA DOS VINHOS VERDES
(CARTA DE LEI DE 1908 DE 18 DE SETEMBRO). MAIS TARDE
PASSOU A SER SUB-REGIAO DE MONQAO E MELGACO, DE
FORMA A INCLUIR TODAS AS AREAS DOS DOIS CONCELHOS,
E COMPOSTA POR DUAS VILAS COM MAIS DE 700 ANOS DE
HISTORIA SENDO AMBAS ADORNADAS POR MAGNIFICAS
FORTIFICAQ@ES E CASTELOS, AS MURALHAS DE MONQAO E
CASTELO DE MELGAGO, QUE DEFENDERAM O TERRITORIO
DESDE A CONQUISTA DA INDEPENDENCIA PORTUGUESA.

O foral de Moncao, atribuido ao Municipio de Moncao pelo Rei D. Afonso |l

é um dos variadissimos exemplos da tradicao secular do cultivo da vinha:
.eaquele que fizer uma casa ou honrar a sua vinha ou herdade e ai
permanecer durante um ano, se depois quiser habitar noutra terra,
conserve a sua herdade, onde quer que habite; e, se a quiser vender,
venda-a a quem quiser pelo foro da nossa vila.

1261.03.12 — GUIMARAES, FORAL DE MONQAO OUTORGADO POR D. AFONSO III
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A cultura do vinho em Mongdo & Melgaco recua até a segunda metade
doséculoa.C., sendo inimeros os dados arqueolégicos (dnforas
vinarias para o transporte de vinho) que demonstram o quanto o
vinho era parte integrante da dieta das comunidades castrejas que
habitavam regido.

A cultura davinha viveu, ao logo dos séculos lado a lado com outras culturas
agricolas fruto da economia de subsisténcia que imperava na altura.

Nos dias de hoje Moncao e Melgaco é uma regido maioritariamente
dedicada ao cultivo da casta Alvarinho, sendo que os rendimentos
originarios da sua producdo sao uma parte importante dos rendimentos
anuais da populacao residente. O reconhecimento da elevadissima
qualidade do vinho de Monc¢ao e Melgaco além-fronteiras ja remonta ao
século XIV. Nessa altura o vinho desta regiao era extremamente procurado
pelos ingleses que se dirigiam a Portugal para trocar bacalhau pelo vinho
de Moncao. Para além disso o vinho de Moncao foi selecionado pelos
Ingleses para substituir o ja afamado vinho da Borgonha quando o mesmo
nao lhes era acessivel por estarem em Guerra. Ao longo dos séculos este
reconhecimento alargou-se para os quatros cantos do mundo, tendo
ovinho Alvarinho de Mon¢ao e Melgaco angariado uma notoriedade

i onal.

MONGAO E MELGAGO

MAIS DO QUE CARACTERISTICAS UNIC

DA REGIAO, O ALVARINHO DE MONGAO &1
SUA ESSENCIA, O RESULTADO DE ABER (
UM ACUMULAR DE EXPERIENCIA. BERES,
UM PATRIMONIO CULTURAL QUE AS GE! ACOE
ANTERIORES NOS DEIX '




As condicoes naturais de
produgado da sub-regido
A Geologia, os Solos, o Clima e o Relevo

NA SUB-REGIAO EXISTE UM VALE PRINCIPAL, O VALE
DO RIO MINHO, ASSOCIADO AOS VALES DOS SEUS
AFLUENTES, SOBRESSAINDO O DO RIO GADANHA E DO
RIO MOURO. A SUB-REGIAO TEM RELEVO VIGOROSO
ENCONTRANDO-SE RODEADA DE MONTANHAS QUE
INTEGRAM A PARTE PORTUGUESA DO GRANDE MACICO
IBERICO SETENTRIONAL E QUE FAZEM, POR UM LADO,
A POENTE, A PROTE(;AO DOS VENTOS ATLANTICOS E
POR OUTRO A NORTE, SUL E NASCENTE UMA BACIA
HIDROGRAFICA DE MICROCLIMA ESPECIFICO, PODENDO
SER CARACTERIZADO GLOBALMENTE POR UM CLIMA
TEMPERADO ATLANTICO.

ESTA CORDILHEIRA MONTANHOSA CONDICIONA
ESSENCIALMENTE A PRECIPITAGAO, A HUMIDADE E A
TEMPERATURA DO AR, FATORES FUNDAMENTAIS NA
DIFERENCIACAO DA SUB-REGIAO.
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Um fator determinante para a caracterizacao de um Terroir € o solo,
elemento fundamental no caracter da vinha e no perfil do vinho. Nesta
regido predomina o granito, no entanto a noroeste verifica-se a existéncia
de grandes quantidades de sedimentos (Argila e calhau rolado), bem
como a existéncia de uma faixa de xisto na parte central da regiao.
Outro fator determinante do Terroir Moncao e Melgaco é o clima,
condicionado pelo relevo existente na regido. O facto de esta regido
ser cortada a sul, pela cadeia montanhosa do Vale do Minho, faz com
que nao sofra a tipica influéncia Atlantica da Regido do Vinhos Verdes,
caracterfstica que condiciona a especificidade do Vinho Verde. O que
juntamente com os alinhamentos montanhosos da Serra da Galiza a
norte, que bem perto do rio Minho atingem proporc¢oes consideraveis,
formam uma cintura montanhosa responsavel pela existéncia de um
microclima tnico.
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ESTE MICROCLIMA E CARACTERIZADO POR SER UM
CLIMA TIPO TEMPERADO ATLANTICO DE INFLUENCIA
CONTINENTAL, COM INVERNOS FRIOS E CHUVOSOS E UM
VERAO QUENTE E SECO. A PRESENCA DE UM CONJUNTO
SIGNIFICATIVO DE SUPERFICIES DE AGUA (RIO MINHO
E PRINCIPAIS AFLUENTES) INDUZ UMA REGULA(;AO DAS
TEMPERATURAS, O QUE FAZ COM QUE AS AMPLITUDES
TERMICAS SEJAM A ADEQUADAS PARA A PRODU(;AO DE
VINHOS FRESCOS E AROMATICOS. O CONJUNTO DESTAS
CARACTERISTICAS CRIA AS CONDIQOES NECESSARIAS
PARA A PRODUQAO DO FAMOSO VINHO ALVARINHO DE
MONQAO E MELGACO, PRODUTO UNICO NO MUNDO.

EA ORIGEM DO ALVARINHO
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A viticultura e a enologia
na sub-regido

EM PORTUGAL, MONGAO E MELGAGO E
DESTACADAMENTE A SUB-REGIAO COM MAIOR
DENSIDADE DE IMPLANTAGAO DA CASTA ALVARINHO O
QUE LEVA A UM ENORME CONHECIMENTO DA CASTA E
ONDE E POSSIVEL DE UMA FORMA NATURAL ENCONTRAR
AS SUAS DIVERSAS GRANDEZAS.

Os fatores humanos e nomeadamente a forma de cultivo da vinha
acentuam as diferencas dos factores naturais existentes na regido.
Existem na sub-regido trés sistemas de conducao implementados e
genericamente descritos como o cordao simples ascendente, onde a
vinha tem uma parede de vegetacdo ascendente e cachos bem expostos
ao sol, o cordao simples retumbante, onde a vinha tem vegetacao
apenas descendente (a de maior expressao) com os cachos com
exposicao intermédia ao sol e ainda vinha tipo ramada (o de muito
menor expressao) com estrutura vegetal na horizontal e cachos pouco
expostos ao sol.
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CORDAO SIMPLES RETUMBANTE

A maioria das vinhas encontram-se no sistema descendente - um
sistema introduzido na sub-regiao e amplamente adotado uma

vez que este sistema permite apenas uma exposicao parcial das

uvas ao sol, a degradacao do perfil aromatico das uvas é reduzida e
conseguimos alcancar um equilibrio perfeito entre acidez, aroma e um
teor alcodlico moderado.

CORDAO SIMPLES ASCENDENTE

As restantes vinhas encontram-se no sistema ascendente, o sistema mais
usado em todo 0o mundo e que pode apresentar diferentes configuractes
(royat, sylvoz, guyot, bilateral, etc) em que as uvas sao bastante expostas
aosol eem que areducao da acidez e do aroma é mais importante.

RAMADA

Avinha apoia-se em estruturas horizontais, de ferro ou de madeira e
arame e assentes sobre esteios, geralmente de granito.
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As principais castas em
Mong¢ao & Melgaco

BRANCAS

ALVARINHO

Casta cultivada particularmente na sub-regiao de Moncao e Melgaco,

mas dada a sua elevada qualidade tem sido levada para outros pontos

da regido e do pafs. O vinho caracteriza-se por uma cor intensa, palha,

com reflexos citrinos, aroma intenso, distinto e complexo, que vai desde

o marmelo, péssego, banana, limao, maracuja e lichia, a flor de laranjeira
evioleta, a aveld e noz, e a mel, sendo o sabor complexo, macio, redondo,
harmonioso, encorpado, persistente e com notas minerais que contribuem
para a frescura caracteristica. A casta Alvarinho apresenta grande potencial
de guarda e evolucao em garrafa. Por vezes com nuaces de fermentacao

e estagio em barrica, mantendo sempre um lado fresco. Com o tempo

a casta adquire aromas a laranja madura, marmelo, notas de avel3, noz
(caracter amendoado) e mel (caracter caramelizado).

LOUREIRO

Casta cultivada em quase toda a regiao e melhor adaptada as zonas do
litoral, nao sendo recomendada apenas nas sub-regides mais interiores
como Amarante, Basto e Baido. Antiga e de alta qualidade, produz vinhos
de cor citrina até ao amarelo palha. Caracter frutado, desde citrino (limao)
e maca verde, mentolado com destaque para o caracter floral: delicado
(lembrando rosas) a terpénico doce (lembrando o jasmim). Pode também
apresentar notas de mel e até aromas tropicais. Sabor frutado refrescante,
elegante mineral e persistente. Evolui para notas de mel e cera da abelha.
Casta bastante versatil.
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TRAJADURA

Casta cultivada por toda a regiao (nao recomendada na sub-regiao

de Baido), de boa qualidade, produz vinhos de cor amarelo citrino
descorado ao amarelo palha dourado. Aroma a frutos maduros (maca,
pera e péssego), com dominio da maca verde em anos frios. Na boca
apresenta um caracter frutado, sabor macio, redondo, com uma acidez
moderada e bastante elegante.

ALVARELHAO

Casta de pouca expansao na Regiao dos Vinhos Verdes, sendo cultivada
particularmente na sub-regiao de Moncao e Melgaco e recomendada
na sub regido de Baido. E conhecida por Alvarelhao devido a sua
proximidade ao Douro onde esta casta e cultivada com esse nome.
Produz mostos naturalmente ricos em aclicares, dando vinhos de cor
rubi a rubi clara, com aroma delicado a frutos vermelhos, harmoniosos
e saborosos.

BORRAGAL

Casta de grande expansao e cultivada em toda a regiao e recomendada
em todas as sub-regioes. Produz mostos naturalmente mais ricos
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em acido malico e na acidez total, comparativamente com o Amaral,
Vinhao e Espadeiro, dando vinhos de cor vermelha rubi, com aroma vivo,
equilibrados e saborosos.

PEDRAL

Casta de pouca expansao na Regiao, sendo recomendada
particularmente na sub-regiao de Moncao e Melgaco, embora apareca
esporadicamente em outras sub-regioes com outro nome. Produz
mostos medianamente ricos em acucares, dando vinhos de cor rubi
clara a rubi (como o Espadeiro), com aroma e sabor frescos.

VINHAO

Casta de grande expansao e cultivada em toda a Regiao pela sua
qualidade e dado ser a unica casta regional tintureira. Produz vinhos
de corintensa, vermelho granada, de aroma intenso a frutos vermelhos
bem maduros como a groselha, amora preta, framboesas e, por vezes,
caracter florar da violeta. Casta de grande caracter e volume, muita
fruta na boca, gulosa, intensa, com sabor redondo e refrescante.
Taninos firmes que oferecem mais complexidade. Final de boca muito
persistente com uma pequena adstringencia.
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Petfis e vinhos de
Mong¢ao & Melgago

VINHOS VERDES BRANCOS DE MONC;AO G‘MELGAQO
Apresentam habitualmente cor citrina ou palha, aromas ricos, frutados
e florais, dependendo das castas que Ihes dao origem. Na boca sao
harmoniosos, intensos e mostram uma grande frescura. Esta sub-regido,
pelo seu perfil de territorio, contribui para vinhos brancos com um teor
alcodlico moderadamente elevado em relacao ao resto da regiao e onde
a acidez aparece sempre presente devido a influéncia continental que
transforma os dias quentes em noites frias durante a maturacao. Em
comum os brancos, rosados e tintos tém essa caracteristica de equilibrio
doce do dlcool moderado e acidez naturalmente fresca.

No que diz respeito a casta claramente maioritaria—o Alvarinho—este
territrio permite que essa variedade mostre toda a sua versatilidade.

A zona mais junto ao rio, a 50 metros de altitude, e até aos 150 metros
origina globalmente vinhos com mais fruta e menos acidez. As zonas na
encosta, que poderao ir até aos 350 metros de altitude, para a montanha
valorizam mais a mineralidade e a frescura. Este jogo de micro-terroir
dentro do terroir permite alvarinhos com barrica, alvarinhos frutados,
alvarinhos minerais, alvarinhos com docura ou mais secos, alvarinho

de vindima tardia ou até licorosos de Alvarinho, todos eles com o
denominador comum de possufrem um enorme potencial de evolucao
em garrafa.
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Os vinhos da casta Alvarinho de Moncao e Melgaco caracterizam-se por
uma cor intensa, palha, com reflexos citrinos, aroma intenso, distinto e
complexo, que vai desde o marmelo, péssego, banana, limao, maracuja
e lichia (carater frutado), a flor de laranjeira e violeta (carater floral), a
aveld e noz (cardter amendoado) e a mel (carater caramelizado), sendo o
sabor complexo, macio, redondo, harmonioso, encorpado e persistente.

VINHOS VERDES ROSADOS DE MONQAO Qé‘MELGAQO

As castas tintas da regido atingem normalmente menos cor do que
as utilizadas mais a sul, pelo que naturalmente existe potencial para
este estilo de vinhos que revelam uma cor levemente rosada, aromas
intensos, frescos, lembrando frutos vermelhos ou outras futas mais
frescas. O sabor é harmonioso, refrescante e persistente.

VINHOS VERDES TINTOS DE MONQAO Q’rMELGAQO

Os tintos sao ligeiros de cor e sempre assumiram na regiao um papel de
complementaridade, realcam o seu caracter pela acidez ligeira e aroma
moderadamente intenso. Na boca sao frescos, intensos, e saborosos,
revelando serem vinhos muito gastronémicos.
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ESPUMANTES DE VINHO VERDE DE MONQZXO @MELGA(;O
O espumante revela sempre a sua origem como vinho. Desde os anos
90 que a regido se aventurou a fazer espumantes de Alvarinho. Uma
colheita precoce é obrigatéria para moderar o alcool e 0 espumante

na sua generalidade valoriza a fruta e um equilibrio suave na parte
gustativa. Grande potencial existe também para a producio de
espumantes rosados e tintos pela cor pouco acentuada e grande
elegancia aromatica das castas tintas de Moncao e Melgaco.

AGUARDENTES DE VINHO VERDE DE MONQAO @'MELGAQO
O Alvarinho origina nesta regido vinhos aromaticos e de perfil marcante,
pelo que este caracter é transmitido por destilacao quer dos vinhos ou
dos bagacos fermentados as respectivas aguardentes. O envelhecimento
torna esses aromas obtidos ainda mais delicados e tnicos favorecendo o
perfil impar destes destilados.
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A certificacdo e o Selo de
Garantia Mongao & Melgaco

A comunicagao d” ‘A Origem do Alvarinho” estende-se a certificacao da
autenticidade, origem e qualidade dos vinhos de Moncao e Melgaco
através da aposicao de um selo de garantia exclusivo. Este selo é
atribuido aos vinhos deste territorio pela Comissao dos Vinhos Verdes,
afirmando um segmento de maior valorizacao dentro do universo que é
0“Vinho Verde'.

VINHOVERDE

Moncao & Melgaco
SELODE GARAMNTIA  scal of Quaraiter

*0,50L 2 1L Decrets-Lel n®4/2012 de20 do Abril

COMISSA0 DE WTICULTURA DA
REGIAQ DOS VINHOS VERDES

TN 0000 0000000 0|

TUDO SOBRE A ORIGEM DO ALVARINHO 27



A certificacao dos produtos que compete a CVRVV controlar é um
processo que, numa abordagem geral, inclui quatro fases:

- INSCRICAO DO OPERADOR ECONOMICO (OE) NA CVRVV COMO ENGARRAFADOR;
- APROVAGAO DE ROTULAGEM COM A RESPECTIVA MARCA;

- CONTROLE DO PRODUTO A CERTIFICAR, NOMEADAMENTE O CONTROLE
ANALITICO E SENSORIAL ( LABORATORIO);

- ATRIBUIGAO DOS SELOS DE GARANTIA.

A certificacao da DO Vinho Verde implica o cumprimento de

requisitos definidos na Organizacao Comum do Mercado Vitivinicola
(regulamentacao comunitaria), na legislacao nacional, bem como na
regulamentacao da propria regiao.

A legislacao comunitaria prevé uma rigorosa disciplina no que toca

as condicoes de producao, as indicaces de qualidade, a rotulagem e

a comercializacao, que garante a vigilancia e a qualidade dos vinhos
europeus. Para obter a Denominacao de Origem Protegida Vinho Verde,
é preciso cumprir os requisitos da Organizacao Comum do Mercado
Vitivinicola, da legislacao nacional e da regulamentacao da regido. Das
condicoes do solo até a comercializacao, a autenticidade do Vinho Verde
é garantida pela certificacao.
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Moncao & Melgaco
em numeros

PRINCIPAIS NUMEROS DA REGIA0 DE MONCAO E MELGACO
AREA TOTAL 45.000 HA

AREA DE VINHA 1730 HA

AREA DE ALVARINHO 1340 HA

NUMERO DE VITICULTORES 2085

NUMERO DE ENGARRAFADORES 67

PRODUCAO ANUAL DE DO VINHO VERDE EM LITROS

10,2 MILHOES DE LITROS

PERCENTAGENS POR BRANCO, ROSE E TINTO

85% VV BRANCO, 11% VV TINTO E 4% VV RosADO

NUMERO DE MARCAS 253
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Mongao & Melgaco
e a Gastronomia

OS VINHOS VERDES BRANCOS DE MONQAO & MELGAGO
SAO IDEAIS PARA ACOMPANHAR SALADAS, MARISCOS,
PEIXES, CARNES DE AVES E GASTRONOMIA ORIENTAL. SAO
O CASAMENTO PERFEITO PARA PRATOS LEVES, SALADAS,
CARNES BRANCAS, MARISCOS E SUSHI, ENTRE OUTROS
PRATOS ORIENTAIS. OBSERVA-SE UMA TENDENCIA
RECENTE PARA O SEU USO COMO APERITIVO.

Os Vinhos Alvarinho de Mongao & Melgago, pela sua estrutura

e complexidade aromatica, acompanham na perfeicao pratos de
paladares mais fortes, como o Bacalhau, pratos de carne grelhados
e assados, casam também de uma forma muito harmoniosa com
enchidos e queijos.

Os Vinhos Verdes Tintos de Mongdo & Melgaco sao vivos e
refrescantes, 6timos para acompanhar a gastronomia regional
Minhota: Lampreia, Bacalhau com Broa, Cabrito e Borrego assado,
Lombinhos de Cordeiro, Cozido a Portuguesa, Papas e Arroz de
Sarrabulho, Rojoes a Moda do Minho, Tripas 8 Moda do Porto e outras
iguarias. Os Espumantes de Vinho Verde Tinto de Mongao & Melgaco
sdo igualmente apreciados para acompanhamento destes pratos.
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Os Vinhos Verdes Rosados de Mongao & Melgago, com aromas intensos
a frutos, servem-se especialmente como aperitivo ou acompanhando as
sobremesas com frutos vermelhos. A frescura dos seus aromas faz com
que sejam também uma excelente combinacao com comidas orientais:
sushi, sashimi, comida tailandesa, etc.

Os Espumantes de Vinho Verde de Monc¢ao & Melgacgo revelam-se
perfeitos para acompanhar entradas e todo o tipo de canapés, pratos de
peixe e carne, de marisco e comida oriental.

As Aguardentes de Vinho Verde de Mongao & Melgago terminam

arefeicdo, com os cafés e digestivos, acompanhando frutos secos,
chocolates e, para os apreciadores, um bom charuto!
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Visite Moncao & Melgaco

VISITE A ORIGEM DO ALVARINHO. DESCUBRA AS

RAIZES DESTE VINHO SINGULAR COMECANDO PELO
TERRITORIO LIMITADO A NORTE PELO RIO MINHO, SUBA
AOS MIRADOUROS E PERCA DE VISTA TODAS AS SERRAS,
CAMPOS E CAMINHOS. CONHECA AS TERMAS, AS ALDEIAS
TURISTICAS E OS MONUMENTOS QUE MOLDARAM E
FORAM MOLDADOS PELA SUA PERSONALIDADE, TAL
COMO HOJE ACONHECEMOS. VENHA CONHECER ESTA
REGIAO, SIGA UM PERCURSO QUE O VAI CONDUZIR PELOS
ALOJAMENTOS, ESPACOS DE RESTAURAQAO, COMERCIO,
ANIMA(;AO E PATRIMONIO CULTURAL E NATURAL,

ONDE TODA A GENTE SENTE A EMO(;AO E A PAIXAO DO
ALVARINHO . O CONVITE PARA DESCOBRIR ESTA FEITO.
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