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Nao sabemos quando o0 homem comega a
beber vinho, mas este aceita-o como um
dom de Deus. Os egipcios atribuiram-no
a Osris, os gregos a Dionysos e 0os Arménios
a Noé. O historiador Hanneke Wirtjes
considera que o homo sapiens se
aproveitava do processo natural de
fermentagdo para produzir bebidas,
misturando, de seguida, diferentes tipos
de frutos. Dificilmente saberemos se
conseguiram produzir vinhos. Sabe-se, no
entanto, que a videira espontanea — Vitis
silvestris — existe hd mais de um milhao de

anos.

Com alguma seguranga podemos afirmar
que a origem do vinho comega com a
sedentarizacao da populagao, quando os
ultimos némadas semearam os graos e se
viram obrigados a esperar pela hora da
colheita, pela simples razao de que a vinha
necessitava de mais tempo do que qualquer
outra cultura, para produzir uva destinada
a vinificagao - pelo menos quatro anos. Isto
terd acontecido ha sete mil anos a.C..

ANTECEDENTES DA CULTURA DA VINHA

No entanto, os mais antigos registos de
videira cultivada - Vitis vinifera -
encontram-se no Médio Oriente e na
China. No Egipto, por exemplo, os escritos
mais antigos de que o homem tem
conhecimento, estiao nos sinetes (ou selos)
colocados sobre as rolhas das anforas
encontradas nos tdmulos do periodo pré-
-dinéstico. Uma nota interessante, da-nos
conta de que este povo fermentava o
produto da sua vindima em cubas de
madeira de acdcia.

A idade destas Vitis vinifera esta
comprovada através de andlises efectuadas
com carbono radioactivo. A comprova-lo,
nada melhor que o precioso «Estandarte
de Ur», que se encontra num dos mais
famosos museus britanicos, o «British
Museum». Este painel, todo feito a conchas
e pedras semipreciosas, mostra, para além
de outras cenas, figuras de homens
bebendo, e data da primeira metade do
terceiro milénio antes da era crista.
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A Mesopotamia e os flancos do Caucaso,
contam-se entre as primeiras regioes
vinicolas da Asia Ocidental. A primeira,
que abrange grande parte das bacias dos
rios Tigre e Eufrates, gracas 4 abundancia
de dgua e consequentes obras hidraulicas,
ofereceu, desde sempre, boas condigoes
para a agricultura. Nesta altura, a vinha ja
proliferava abundantemente em parte da
Europa, principalmente nos paises situados
a Leste do Mediterraneo, na zona do mar
Caspio e mar Negro. Daqui, tera iniciado
0 seu caminho triunfal até a Grécia, onde
0 seu consumo se converteu em habito.
Os gregos transplantariam, posteriormente,
alguns dos seus vinhedos para as col6nias
da Sicilia e da Itilia meridional.

Como importante cultura subsidiaria, a
vinha e o consumo do vinho marcam, desde
ha milénios, a cultura mediterranea e, de
forma particular, a cultura portuguesa.
Investigagoes arqueoldgicas e documentais
dao-nos noticia de que esta cultura terd sido
importada para a Peninsula Ibérica pela
civilizagao fenicia e grega, no século VIII
a.C. e prevalecido até aos nossos dias.



1 o .
Dutruc-Rosset, G., The state of vitiviniculture in the
world and the statistical information in 2000, Paris,

Office International de la Vigne et du Vin, 2001.

A GEOGRAFIA DO VINHO

A cultura da vinha abrange todo o globo
terrestre, preferindo, naturalmente, as
zonas de clima moderado.

As Vitis vinifera - vinha cultivada - possuem
a particularidade de se adaptarem bem em
diferentes climas e terrenos, mesmo os
mais pobres, e sio indmeras as espécies
que se encontram distribuidas por todo o
mundo. Actualmente, sio conhecidas cerca
de 8.000 variedades.

O vinho e a sua cultura tém uma
importancia internacional.

E uma actividade com indmeras
ramificagoes. Ela é, simultaneamente, um
sector econémico capital e um dos prazeres
capitais da vida. E o modo de subsisténcia
de cerca de 50 milhdes de individuos,
espalhados por quase 8.000.000 de hectares
de vinha, e cujos indices de produgio em

todo o mundo rondavam, em 2000, os 276
milhoes de hectolitros.

Africa com 8.226.000 hl., América com
49.223.000 hl, Asia com 8.215.000 hl,
Europa com 201.561.000 e a Oceania com
8.666.000".

De entre todas as regides viticolas
espalhadas pelo Mundo, a Europa é aquela
que apresenta maior extensao e a que
guarda maior tradigio desta cultura. Desde
a antiga civilizagio grega ao império
romano, ela faz parte da vida, da histéria
e das tradigoes de paises como a Franga,
Espanha e Portugal.
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~ O Portugal Vinicola, Imprensa Nacional, 1900.

3 . . .
Identificacao de um pais. Ensaio sobre as origens de
Portugal 1096-1325, vol. 1, Lisboa, Ed. Estampa,

1988.

O ENTRE-DOURO-E-MINHO

Relativamente ao nosso pais, situado no
extremo Sudoeste da Europa Ocidental
entre as latitudes de 362-59’ € 422-8’ N, e
as longitudes, do meridiano de Lisboa, de
02-21" W. e 32 E., «... estd em plena regido da
vinha. O seu clima benigno, as condigoes naturais
dos seus terrenos, formam o meio mais adequado
para a cultura da videira, a qual, de Norle a
Sul do pais, vegeta e prospera, criando os mais
saborosos frutos e produzindo tipos de vinhos
variadissimos, da mais excelente qualidade.
Retine, em geral, as condigdes mais favordveis,
e pode considerar-se como privilegiado, pelas
circunstancias que nele se ddo, para a exploragdo
viticola e a produgao de vinhos» (Cincinnato
da Costa)g.

Reportando-nos ao Noroeste portugués,
que se situa numa altitude inferior aos 700
metros, ¢ uma Regiao cheia de
compartimentos naturais e abundante em
agua, o que tem permitido desde sempre,
uma grande concentragiao demografica e
a0 mesmo tempo a disseminagao das
unidades de exploragao de pequenas
dimensodes, onde sempre se praticou a
cultura intensiva de uma enorme variedade
de produtos agricolas. Mesmo as colinas
que as dividem alimentaram sempre, sem
custos e com pouco trabalho, os rebanhos
de cabras e ovelhas.

Protegida a Leste pela serrania, esta Regiao
é recortada pelos vales dos rios que correm
no sentido Leste-Oeste. Sdo eles os rios
Minho, Lima, Civado, Ave, Sousa, Tamega
e Douro.
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Enquanto que alguns vales sdo largos e se
espraiam em grandes planicies mais perto
do litoral, como acontece com os do Lima,
Cavado e Ave, outros correm através de
vales mais estreitos, entre colinas de pendor
mais acentuado. Em alguns casos, os rios
associam-se com os seus afluentes principais
para formarem zonas «mesopotamicas»
perto das suas confluéncias.

As mais importantes sdo as de Entre-
-Homem-e-Cévado e as de Entre-Ave-e-
-Vizela (Entre-Ambal’as-Aves), onde de
facto se encontram terrenos especialmente
fecundos (José Mattoso)”.
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A REGIAO DEMARCADA DOS VINHOS VERDES

Propriedade colectiva e inaliendvel da
viticultura duma regido, perfeitamente
definida e distinta de outras regioes viticolas
portuguesas, esta é a maior do pais e uma
das maiores da Europa na sua grande parte
coincidente com a ja referida Regido do
Entre-Douro-e-Minho, que ocupa uma
area de aproximadamente sete mil
quilémetros quadrados, com cerca de 35
mil hectares de vinha.

Citando uma frase conhecida de Amorim
Girdo, lembra «um vasto anfiteatro que,
da orla maritima, se eleva gradualmente
para o interior», expondo-o a influéncia
do oceano Atlantico, fenémeno refor¢ado
pela orientacao dos vales dos rios,
perpendiculares a costa, o que facilita a
penetragao da influéncia maritima.
Estende-se por todo o NW.

Tem como limites: a Norte o rio Minho, a
nascente e a Sul as zonas montanhosas,
que constituem uma separagio natural com
as zonas do interior e de caracteristicas

mais mediterraneas, e por tltimo o Oceano
Atlantico que constitui o seu limite a poente.
Sob o ponto de vista geolégico, os solos
regionais sdo na sua maioria de origem
granitica e, por isso, de textura mais ou
menos arenosa, franca ou franco-arenosa
e muito mais raramente franco-argilosa.
Com excepgao de duas faixas estreitas de
origem Xistosa que a atravessam no sentido
Sudeste-Noroeste com origem a Sul do rio
Douro, uma do siltrico superior e outra
do siltrico inferior.

Na orla litoral e nas margens de alguns
rios, com maior ou menor expressio,
podem encontrar-se formagoes do
Moderno e do Pliocénico - Valenca e
Mongcao - constituindo os célebres
«terragos» do Alto Minho e que, mais niao
sao, do que solos muito ricos em calhau
rolado (os vulgares «burgos» da praia)
evocando a sua origem lacustre ou fluvial.

UM SECULO DE HISTORIA 06

O solo da Regido, de uma maneira geral,
é heterogéneo, o que obriga a escolha dos
que possuem maior aptidao viticola, como
sejam os solos medianamente profundos,
com boa drenagem interna e baixo nivel
de fertilidade, e que nao apresentem,
contudo, caréncias que prejudiquem o
desenvolvimento da videira.

Dada a natureza dos sistemas agrarios
praticados desde tempos recuados na
Regido, os solos apresentam uma fertilidade
adquirida considerével que permitiu
durante séculos suportar as mais altas
densidades populacionais do pais. O
segredo desta fertilidade pode resumir-se
a dois principais tipos de intervengoes do
homem nas condi¢oes naturais:

Controlo do relevo pela construgao de

socalcos;

Incorporagdes intensivas e persistentes
de matéria orgénica no solo.



4 . .
Arquitectura popular em Portugal, 12 vol., AAP, Lisboa,
1988.

Porque o meio era favordvel nao é de
estranhar que aqui se encontrem desde
milénios vestigios do ser humano.

Se existem dispersos por todo o pais
espolios do homem paleolitico e neolitico,
¢é nas idades mais recentes do cobre e na
transigdo para a subsequente do ferro que
vamos encontrar as primeiras marcas da
sua presenga.

A distribui¢ao dos monumentos megaliticos
existentes, ou presumiveis pela toponimia
local perduravel até aos nossos dias, e a
difusdao das povoagoes castrenses sio um
prova fundamental da sua permanéncia.
Temos como evidente, segundo Amorim
Girdo, a predominante ocupagao do solo
para esta regiao, em contraste com as outras
zonas do pafs.

Mas é com a ocupagio romana que se segue
ao dominio cartaginés e a passagem dos
traficantes fenicios e celtas, que se iniciam
as bases histéricas duma civiliza¢ido social,
politica, econémica e administrativa.
Braccara Augusta (= Braga) foi o pélo
principal desta nova civilizagao e Portus
Cale (= Porto) seria o porto costeiro,
trampolim para as comunicag¢bes maritimas.

Logo na primeira fase da reconquista que
expulsou os mouros desta Regido, os
guerreiros cristaos arrastariam na retirada
a maioria da populagdo. No repovoamento
seguinte, perante a quase total ruina das
cidades, a ocupagao do solo fez-se primeiro
pelas vilas e vilares (freguesias rurais) e
depois, a medida que a reconstrucao
prosseguia, pelos burgos (cidades).
Braga, antiga capital, e Portus Cale
distinguem-se nessa fase de repovoamento/l.
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DA EPOCA ROMANA AO INICIO DA IDADE MEDIA

Sabemos que desde o século 11T a.C. se
cultiva com alguma regularidade a vinha
no territorio correspondente ao actual
Entre-Douro-e-Minho. A romanizacio
expandiu esta cultura pelos paises que
dominou - a bacia mediterranica.

O enriquecimento dos costumes,
identificados com os altos padroes de vida
social e politica dos dominadores, trouxe
como resultado directo, além da realizagao
de obras de proveito publico, normas,
habitos e formas de expressiao mais
civilizadas.

Os romanos transplantariam para aqui o
regime agrario da Villa, as técnicas e formas
construtivas de tradigdio mediterranica e,
do que deixam antever os nossos
documentos locais, um tipo de villa que se
constitui por um grande prédio, delimitado
e dividido em sub-unidades.

Numa delas residia o senhor, o Dominus,
que a explorava com os seus servos, outras
eram arrendadas e cultivadas por
lavradores mais ou menos livres.

E desde que estas villas romanas foram
divididas em sub-unidades rurais e, como
local a ela particularmente destinado, e
como linha diviséria das glebas - onde a
exploragao agricola era uma constante -,
era plantado o enforcado. E, em terrenos
escolhidos, a vinha baixa.

O vinho produzido era destinado,
conforme a economia do tempo, sobretudo
ao consumo familiar.

Tudo isto se passou numa altura em que
o vinho conheceu, por toda a Europa, um
verdadeiro «<boom», tendo-se proliferado
o seu comércio bem como numerosos
estudos sobre viticultura. Nessa época, é
publicado o primeiro guia de vinhos escrito
por Plinio, o Velho, que na sua Naturalis
Historia, caracteriza 80 zonas de eleicao e
185 vinhos, demonstrando que o conceito
de «territério» tinha raizes antigas.
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7 O fim do mundo antigo e o principio da Idade Média,
Lisboa, Ed. 70, 1980.

DA ALTA A BAIXA IDADE MEDIA

Vasta e variada foi a ac¢ido de quase
quatrocentos anos de romanizagao nesta
regiao do Noroeste portugués, e na
impossibilidade de referir a maioria dos
aspectos da revolug¢do operada, refira-se o
sucesso das formas de cultivo e as
delimitagdes das propriedades rusticas.
Mesmo durante o Baixo Império, com a
instalagao dos povos barbaros, ndo lhe
foram alterados os seus tragos essenciais.
Pura e simplesmente, vém precipitar o
retorno a «economia natural» que
caracterizava o mundo mediterranico a
partir do século III. A terra passa a ser a
riqueza por exceléncia, quase mesmo a
unica riqueza. Cada dominio rural devia
bastar-se a si mesmo: «Af é que se cozia o
pao e ai é que se preparava o vinho»
(Ferdinand Lot)r’.

Ao percorrer as regides portuguesas onde
o regime senhorial se implantou e
desenvolveu, mesmo antes da reconquista,
vamos encontrar quase todos os nomes de
«casas» nobres no Minho fértil e
densamente habitado. De tudo o que
sabemos sobre este tipo de ocupagio,
ressalta que o principio geral era ficar o
ocupante e 0s seus sucessores com o
dominio da terra.

O direito de propriedade, s6 com o cultivo
efectivo e permanente, ganhava novo
estado e natureza juridica.

Claro que os proprietarios das terras e,
principalmente, os senhores eclesidsticos,
que dispunham de pessoal intelectualmente
melhor preparado, procuraram melhorar
a producao dos seus dominios.
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6 . . . . .
A vinha e o vinho em documentos medievais, in O Vinho
na Histéria Portuguesa Séc. XITI-XIX [Ciclo de
Conferéncias], Porto, APH, 1982.

" Notas sobre a cultura da vinha no Vale do rio Ave durante
a Idade Média, in O Vinho na Histéria Portuguesa
Séc. XIII-XIX [Ciclo de Conferéncias], Porto, APH,
1982.»

8 . _ - P
A fama dos vinhos de Mongao e a tradicio do comércio
inglés [Jornadas Vitivinicolas], CVRVYV, 1962.

TESTEMUNHOS DOCUMENTAIS

Durante toda a Alta Idade Média, a igreja
foi a principal produtora de vinho e a fiel
depositaria dos mais profundos conheci-
mentos desta cultura, sobretudo por mérito
das ordens religiosas de S. Bento e de
Cister.

A partir do século XII existem ja inimeros
registos relativos a esta cultura, principal-
mente em documentos que pertenceram
aos cartérios das corporagoes religiosas,
guardias da maior parte das terras
cultivadas em todo o Norte do pais e que,
preocupadas com a gestao das mesmas,
deixaram testemunho escrito muito
proveitoso para a recolha de subsidios para
o conhecimento da sociedade e economia
da época. Foram elas, os principais agentes
impulsionadores ao estabelecerem nos
emprazamentos a obrigacio de plantar
vinhas.

O mais antigo documento escrito que se
conhece, data de 870 d.C., e pertenceu ao
cartdrio do Mosteiro de Alpendurada, no
Marco de Canavezes. Estas informagoes
sao preciosas para o reconhecimento da
existéncia de vinha nesta Regio.

Também o Mosteiro de Pago de Sousa
compra propriedades em Paredes e Penafiel
(Vila de Escariz e Cete). Outros documentos
referem doagoes e legados a Sé de Braga,
e, como habitualmente, falam de vinhas:
em Dume, Ferreiros, Gondariz, Quintela,
Vilar de Servos, etc. . Também em
documentos catalogados pelo Abade de
Tagilde referentes a Colegiada de Nossa
Senhora da Oliveira de Guimaraes,
encontramos 17 cartas de emprazamento
e um instrumento de doagao em que
aparecem vinhas ja feitas ou terrenos para
plantio. (Isafas da Rosa Pereira)(’.

Decorrido o segundo quartel do século
XIII também os mosteiros de Santo Tirso,
de S. Salvador de Vairdo, Moreira da Maia
e Fiaes vém ampliados os seus dominios e
também aumentada a sua colheita de vinho.
Refira-se que, o Mosteiro de Santo Tirso,
no decurso do século XV, cuidava, com
especiais atengoes, da cultura da vinha
(Anténio Cruz).
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Mas a par do incremento da vitivinicultura,
que partiu da iniciativa das corporagdes
religiosas, surge a contribuigao decisiva da
Coroa (séc. XII-XIV), como bem o
comprova o foral que, em Maio de 1172,
¢é concedido por D. Afonso I aos homens
de Bougas: «Pretendia o monarca e assim
o declara, que eles plantassem vinhas,
isentando-os de qualquer foro nos
primeiros cinco anos contados apés a
plantagao, fixando-o decorrido este prazo,
na sexta parte do vinho colhido’. Outro
foral, desta vez de Afonso II1, datado de
12 de Margo de 1261, concede aos
habitantes de Mongao a posse de vinhas,
bem como de incentivos ao seu cultivo
(Cerqueira Machado)g.

A acalmia que se seguiu as guerras da
reconquista, e que motivou a expansao
demogrifica e econémica, veio tornar o
vinho numa importante fonte de
rendimento. Embora fosse vinho, na sua
grande parte, para consumo interno. De
facto, diversos documentos legislativos e
notariais, emanados desde os primérdios
da nossa nacionalidade, provam a protecgao
e o fomento da actividade viticola nesta
Regido, o que permite afirmar que a vinha
constitufa ja, um elemento importantissimo
na sua economia.
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9 . . . . . . .
A vinha e 0 vinho, patriménio paisagistico do Minho,
Braga, ASPA, 1994.

A economia ¢é essencialmente agraria.
Baseia-se na terra, que fornece o necessario.
Esta exigéncia de subsisténcia ¢, de tal
modo, a base da economia medieval que,
na Alta Idade Média, quando ela se
instalou, se procurou por cada familia
camponesa - unidade socio-econémica -
numa parcela-tipo de terra, aquela que
permitia a uma familia normal viver. E
impossivel ter uma ideia desta grande
Regiao, se nao se tiver em conta o complexo
de condigdes histérico-sociais que
influenciaram a pulverizagao de
exploragoes agricolas e a natureza da
propriedade actual. Estes factores tiveram
extrema importancia na forma de cultura
da vinha tradicional.

A configuragao geral desta propriedade,
ainda hoje é semelhante a forma adquirida
no tempo da Reconquista, pela divisao da
antiga unidade rural dos romanos - a villa,
que corresponde aproximadamente a
actual freguesia. Esta forma de propriedade
manteve até as normativas europeias, com
as consequentes reestruturagoes, a sua
fisionomia tradicional.

Até ao terceiro quartel do século XX, o
modelo de exploragao confinava-se a um
conjunto de terras de diversa natureza -
lameiro, regadio, sequeiro, e os
correspondentes montados - capazes de
sustentar uma tipica familia rural. Dadas
as necessidades de subsisténcia e de uma
densa populagao, sempre houve aqui uma
grande variedade de culturas onde
predominavam essencialmente os cereais
e a criagao de gado. A vinha era relegada
para as bordaduras dos terrenos,
manifestando-se através do «enforcado»
ou do «arejao» e aproveitados os caminhos
para sustentar as tao conhecidas «ramadas».

E compreensivel que descubramos na
cultura da vinha e na produgao de vinho,
mais de que uma actividade e um
complemento econémico familiar, a
manifestacio de um cerimonial, uma
atitude de identificacao cultural e afirmagio
social, em que o vinho produzido assume
papel de um verdadeiro cartdo de visita
que pretextua longas conversas e se da a
provar aos amigos... (Miguel Melo
Bandeira)g.
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10, . -
Itinerdrio do primeiro vinho exportado de Portugal para
a Gra-Bretanha [Jornadas Vitivinicolas], CVRVYV,
1962.

11 . . - . S
Refere ainda a expressao do tratadista Vilarinho

de Sao Romao «a tradi¢ao de as castas haverem
sido trazidas de Borgonha, pelo Duque de
Borgonha».

NOTIiCIA DA PRIMEIRA EXPORTACAO

Segundo o Visconde de Villarinho de

S. Romao, num excerto da sua obra O Minho
e suas Culturas, escrevia que:

«... as exportagoes, principalmente as do Minho,
datam de ephocas bem mais remotas que muitos
Julgam, sendo iniciadas pelos pescadores do
Norte, que desde tempos immemoraveis exerciam
sua arriscada industria nas costas da Gran-
-Bretanha. Os portuguezes, como primeiros
navegadores, foram os que na Europa firmaram
a nova orientagdo commercial, referindo
auctorisados escriptores que muito antes dos
tratados firmados por Eduardo 111, em 1353, jd
os portugueses traficavam em vinhos com a
Inglaterra».

Com o florescimento das relagoes comerciais
entre Portugal e a Inglaterra, durante o séc.
X1V, ap6s a Guerra dos Cem Anos, 0 nosso
pais ja exportava vinho. Com a assinatura
do Tratado de Windsor, em 1396, foram
criadas as condigoes propicias a actividade
comercial. E terd sido por Viana do Castelo
que se iniciou o trafico de vinhos oriundos
de Mongio e da Ribeira Lima, durante o
reinado de D. Afonso I'V, mais precisamente
por volta do ano 1353. Rumavam a Terra
Nova e eram trocados por bacalhau. Nesse
tempo, a fronteira portuguesa seguia ao
longo do rio Minho até perto de Ourense,
o que justificaria o que o cronista Duarte
Nunes de Ledo escreveu «os riquissimos
vinhos de Moncao e Ribadavia, como bebida
de nobres».

Nesta regido, as exportagoes cresceram
substancialmente a par do incremento da
prépria viticultura incentivadas,
principalmente, pelo predominio da colénia
inglesa que se havia instalado em Viana do
Castelo e cujos agentes fiscalizavam as
culturas, limitando as zonas de melhor
qualidade. Os livros da alfindega, datados
de meados do séc. XVI, e os acérdaos da
Camara, dao-nos noticia de exportagio de
vinhos e respectivas taxas.

Na comunicag¢do que apresentou nas
Jornadas Vitivinicolas de 1962, escreve o
Conde D'Aurora'’: «O curioso livro
seiscentista (1613) - The book of carning and
serving and all the feasts if the year for the service
of a Prince or other estate - fala-nos, entre
outros vinhos servidos na Gra-Bretanha,
do célebre Orey, nome que davam os
britanicos ao Vinho Verde». Segundo o
Conde, «indubitavelmente foi o de Mong¢ao,
vinho verde - eager wine - e nio o actual
Alvarinho, pois era vinho tinto ou, antes,
clarete, devido as castas pouco tintureiras
(estas ultimas s6 apareceram apds a invasao
da ﬁloxera)»] !

O volume das exportagdes, principalmente
para Flandres, Inglaterra e Mar do Norte,
justificaria o estabelecimento de uma ou
outra feitoria inglesa em Mongao e Viana
do Castelo:
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«Entre outras casas, devo mencionar a que
foi dos Condes da Barca, no largo do Santo
Homem Bom, ainda existente e onde até

ha pouco foi a sede da firma britanica Hunt
Roop Teage & C.2, grande importadora de
bacalhau e exportadora de Vinho Verde».

A influéncia inglesa foi incontestavel para
o mercado dos vinhos portugueses. Esta
importincia é bem notéria pela leitura da
correspondéncia e didrio do inglés Thomas
Woodman, mandado em 1703 pelo pai a
Viana, para se informar de pregos, colheitas,
qualidades e escolha dos vinhos a importar.
Segundo Woodman, foram eles que
mandaram vir tanoeiros ingleses para
ensinar, em Mongio, a fazer barris de
exportagdo, apesar de existirem tanoeiros
nacionais, pelo menos, desde 1448 em
Santarém e em Viseu (Cerqueira Machado).
Depois da Restauragao de 1640 e com a
perda da margem de Ribadavia, assiste-se
a uma diminuigdo da exportagio pela barra
de Viana a ponto de desinteressar os
proprios ingleses. O certo é que as firmas
britanicas que mantinham o comércio de
Viana e do Porto foram-se fixando no Douro
e abandonando a regido de Mongio, ainda
que continuassem a levar alguns dos
melhores vinhos desta Regido para uma
clientela mais exigente. Este prestigio foi-
-se mantendo, mais ou menos inalteravel,
até a criagao da Real Companhia Vinicola
do Norte de Portugal.



u/1 economia do vinho e o crescimento do Porto nos séculos
XVII ao XIX, Porto, in O Vinho na Historia
Portuguesa Séc. XIII-XIX [Ciclo de Conferéncias
promovido pela Academia Portuguesa da

Historia], Porto, FEAA, 1982.

13 L . .
Regiao Demarcada dos Vinhos Verdes. Ensaio de
geografia humana, Porto, FLUP, 1985.

BASES DE UMA POLITICA COMERCIAL

E a partir de 1640, com a restauragio da
independéncia, que, em quase todas as
provincias de Portugal, se difunde o cultivo
da vinha. Por esta altura ja eram notaveis
os vinhedos de Tras-os-Montes e Alto
Douro e os do Entre-Douro-e-Minho. O
comércio interno e externo do vinho na
cidade do Porto, a partir do século XVII,
era abastecido principalmente pelos vinhos
produzidos nestas regioes.

Os vinhos do Douro chegavam em barcas
até a cidade, e os do Noroeste faziam-se
por via terrestre, em carros de bois até ao
Vale do Ave e depois, com recurso a
cabotagem, pelas vias fluviais navegaveis a
Norte deste rio. Estas, eram de primordial
importancia, e sabe-se que o vinho era
transportado sobretudo pelos rios Civado,
Lima e Minho.

Em 1654, é fundado no Porto o primeiro
sindicato do vinho, e é nessa época que se
comeca a estabelecer a distingdo entre vinho
comum, de consumo local, e vinho fino ou
generoso, destinado a exportagao para a
Flandres e Inglaterra.

Os vinhos, verdes ou maduros, ao entrar
ou ao sair do burgo pagavam a respectiva
sisa, imposto que era cobrado pelo
Municipio e destinado a subsidiar as obras
publicas, tais como rompimento de novos
arruamentos, arranjos de pragas, jardins,
miradouros, aquedutos, fontanarios,
calcadas e tantos outros melhoramentos
citadinos. (Pinto Ferreira)12

Durante o século XVII intensifica-se o
comércio de exportagio efectuado pela
barra do Douro para o Brasil, Portugal
insular e ultramarino. Esta intensificacio
do comércio teve como consequéncia
natural, o surgimento de novas plantagoes
que contribuiram para o alargamento da
cultura da vinha no NW.

Em 1703, celebra-se em Lisboa o Tratado
de Methwen, assinado por Monteiro Paim,
em nome de D. Pedro II, e por John
Methwen, embaixador do governo inglés.
Neste tratado, anula-se a proibi¢ao feita
em 1684 e 1685 da entrada no nosso pafs
de panos ingleses com a condicio dos
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vinhos portugueses entrarem em Inglaterra
pagando apenas 2/3 da taxa que pagariam
os vinhos franceses.

Os vinhos do Dio, Bairrada, Moncao,
Ribeira Lima e Algarve foram, na primeira
metade do século XVIII, sérios
concorrentes do vinho do Douro.

«Em 1731, através do Porto da Figueira,
sem contrabando nem patente de vinho
do Porto, sairam 400 pipas para a
Inglaterra.

O comércio e a cultura dos vinhos do Alto
Douro estavam ameagados por dois factores
cuja acgao se acentuava cada vez mais, e,
em particular, a partir da assinatura do
referido Tratado: a concorréncia na
Inglaterra dos vinhos de outras regioes
portuguesas e o desenvolvimento do
comércio vinicola com as colénias, foram
factores que estimularam intensamente a
cultura da vinha no reino» (Helder
Marques)lg.

Este crescimento do consumo sobretudo
no século XVIII, que ocorre igualmente
noutros paises europeus, e que se acentua
ainda pelo aumento da populagdo urbana,
é designado por Enjalbert como o periodo
da democratizacio do vinho.
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Riquezas nacionais. O Vinho Verde, Porto, CVRVYV,
[s.d.].

15 P . .
Um documento historico. Tentativa setecentista para a
organizagao do mercado dos vinhos verdes, Porto,
CVRVYV, 1981

(a

dente, e do Vinagre, que e:':u)'.lhifem, e fizerem do Vi-
nho; porque a mudanca, € nova preparicio delte gene-
ro. os nio ‘deve obrigar a que paguem’ fegonda vez efte
Impofte: E ordeno outro fim, que em lugar da Collecta,
que até agora {e cobrava dos Finbar Ferder , paguem os
Colleftados , quetiverem producgdes defte genero , ouni-
co Impofto de cento e vinte reis por pipa: nio fendo jul-
o que 4 vifta da grande differenga do valor que ha dos
Pinbos Perder aos Maduros fe cobre o mefmo Sublidio
de huns, e de-ourros: Bem entendido , que em nio che-
gando @ pipa, pagard linco reis por almude,
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DA LEGISLACAO POMBALINA A REFORMA INSTITUCIONAL

Depois de decorrido o periodo dureo dos
Descobrimentos Portugueses, as geragoes
que tinham conquistado no velho territério,
leira a leira, o solo fecundo, enchendo os
seus celeiros de trigo, azeite e as suas adegas
de vinho, viram as suas culturas sendo
progressivamente substituidas pelas
especiarias e esséncias do Oriente. Por fim,
«conquistados e esvaidos os fumos da India,
o ouro e as pedras preciosas do Brasil, a
cultura da terra é postergada a ponto tal
que o nosso pais atinge o século XVIII,
anémico, enfraquecido, esgotado,
mandando a justiga que se diga que foi
Pombal quem pretendeu reacender
energias perdidas, procurando fazer reviver
a agricultura em moldes e métodos que
verificamos hoje terem de repetir-se em
muitos pontos do pais» (Pacheco
Moreira)] ’

Foi, portanto, durante o governo do
Marqués, grande impulsionador da
viticultura portuguesa, que se tomaram
medidas para o controle da produgao,
qualidade e comércio dos vinhos. Esta
politica, que privilegiou sobretudo os vinhos
da regido duriense, cria, por alvard régio
a 10 de Setembro de 1756, a Companhia
Geral da Agricultura das Vinhas do Alto Douro,
6rgao que detinha o monopdlio da
exportagao, pelo Porto, dos vinhos desta
regiao.

No entanto, esta cuamplicidade do Marqués
com o vinho da regido do Douro trouxe
sérias quebras na exportagdo dos vinhos
do NW, motivo pelo qual é fundada no
ano de 1784, em Viana do Castelo, a
Sociedade Publica de Agricultura e
Comércio da Provincia do Minho que,
junto de D. Maria I, se insurgiu contra este
monopolio e tentou criar uma sociedade
de intervencio e regularizagio do mercado
dos vinhos desta Regiao.

Esta terd sido uma iniciativa ousada, mas séria,
com que, no Ultimo quartel do século XVIII,
«homens bons e comerciantes da vila de Viana
procuraram valorizar os vinhos regionais,
rendendo, desta forma, homenagem a geragoes
passadas que tentaram a fundagdo dum
organismo regional, de certo modo, seu percursor»
(Amandio Galhano).

“Consistindo o principal objectivo desta
sociedade em estabelecer a perdida
agricultura, e restaurar o extinto comércio
e navegacio, que sendo em outro tempo
consideravel, como se deduz de algumas
memorias constantes nesta vila em que se
acham estas notaveis palavras

- este ano, pelos nossos pecados, sairam
deste porto para o Brasil setenta navios -
hoje ndo ha um s6 que navegue para aquele
mundo, e apenas se conservam seis ou sete

w15,

hiates que navegam para Lisboa...” ”;

A ordem liberal que determinou a extingao
dos privilégios da Companhia, em 1865,
gerou um perfodo de liberdade comercial
onde o Vinho Verde conheceu algum
desafogo.

Mas que influéncia poderia ter tido a defesa
da qualidade dum produto, talvez
vocacionado para mercados externos, mas
condenado a confinar-se ao consumo local?
Salvo as excepgoes das primeiras
exportagoes todas elas para o Norte da
Europa, ja que as saidas de vinho para a
costa mediterranea deveriam, ao contrario,
ter sido esporddicas, a viticultura teve, até
um passado muito recente, o caracter de
uma cultura local, de subsisténcia,
confinada ao mercado interno,
comercialmente pouco explorada e sem
qualquer orientacao qualitativa.

Em finais do século XIX, com as reformas
institucionais a par da revolugdo dos
transportes e comunicagoes, a situagao ird
alterar-se definitivamente. Sob a pressio
dos sindicatos agricolas e no sentido de
debelar a crise viticola, assiste-se a
promulgacao de legislagio para evitar as
falsificacoes e ainda a tentativa de
constituigdo de associagbes de proprietdrios
para a venda do vinho.



16 . .
LAPA, Joao 1. F, Relatirio da missio agricola da
provincia do Minho, Lisboa, Imp. Nacional, 1871.

A FILOXERA

Um pouco antes de 1850, apareceu na
Europa o oidio, um poderoso fungo que
provocou consequentemente grandes
danos a viticultura. Somente depois de
uma década de uso do enxofre, foi possivel
limitar os danos produzidos.

No entanto, refeitos desta praga e, ainda,
no decurso da segunda metade do século
XIX, aparece a filoxera, um mortal parasita
que destruiu, quase na totalidade, os
vinhedos da Europa central. No ano de
1862, sao detectados no Douro os primeiros
estragos. Na verdade, arrasou com
intimeras regioes viticolas. Nos paises onde
uma boa parte da economia se baseava na
produgio de vinho, foi catastréfico. Na
Italia, por exemplo, calculava-se que em
1880 pelo menos 80% da populagiao
dependia dele para sua subsisténcia.

Na provincia do Minho produziam-se,
antes da invasdo desta praga, 1.200.000
hectolitros de vinho'°.

A filoxera revolucionou a viticultura
europeia, trocando mesmo a geografia dos
vinhedos. Mas, por felicidade, as plantas
que trouxeram o perigoso exterminador,
ofereceram ao mesmo tempo a cura, ao
descobrir-se que as variedades europeias
de vinha podiam ser enxertadas sobre as
raizes de videira americana (Vitis america),
imunizando-as, deste modo, contra a
filoxera.

A praga foi vencida fazendo-se uso de
porta-enxertos. O NW foi das regioes
menos afectadas tendo-se motivado até
alguma prosperidade, intensificando-se as
exportagoes, sobretudo para Franga,
através da fixacio de feitorias que supriram,
deste modo, as caréncias dos vinhos
franceses.

UM SECULO DE HISTORIA
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! /Ministéri() das Obras Publicas, Commercio e
Industria. Direcgao Geral da Agricultura, Fomento
Vinicola. Carta de Let de 18 de Setembro de 1908 e
Decreto de 1 de Outubro de 1908, Lisboa, Imprensa
Nacional, 1908.

A DEMARCACAO

Depois dos esforgos despendidos para
ultrapassar as quebras que o oidio, a
filoxera e o mildio tinham provocado, bem
como a introdugiao de medidas que
permitissem escoar os vinhos que, a partir
dos tltimos anos do século XIX, se
manifestava através de sucessivos
excedentes de producao, surge, por toda
a Europa e consequentemente em Portugal,
a necessidade de salvar a genuinidade e
qualidade deste produto, assegurando,
desta feita, o valor econémico do vinho e
a importancia sociocultural da
vitivinicultura.

Um acontecimento capital foi a classificagao
oficial dos vinhos de Bordéus, em Franga.
O comércio do vinho entra numa nova era
de organizagdo gragas a jurisprudéncia.
Era imperioso exercer um controlo sobre
as denominagdes de origem com o
proposito de tornar dificil fazer passar um
vinho inferior por um vinho de qualidade.

Esta campanha, que em Portugal se inicia
na Regido do Douro, destinou-se sobretudo
a protecgdo da boa reputagao adquirida
desde sempre pelo vinho do Porto.

O movimento prolongou-se para Franga,
no inicio do nosso século, e as leis sobre
denominagoes de origem vieram a ser
posteriormente votadas em 1936. Elas
serviram de modelo a todos os paises e
regides viticolas do Mundo.

Em Portugal, ainda no tempo da
monarquia, mais precisamente durante o
reinado de D. Carlos, entre 1907 e 1908,
reconheceu-se oficialmente a qualidade e
genuinidade de algumas regioes viticolas,
como, Bucelas, Carcavelos, Colares, Dao,
Madeira, Moscatel de Setabal e Vinhos
Verdes, através da atribuicao da
demarcagdo das respectivas dreas
geograficas.
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A providéncia legislativa ditada, primeiro,
pelo artigo 102 da Carta de Lei de 18 de
Setembro de 1908 e, depois, pelo artigo
192 do Decreto de 1 de Outubro do mesmo
ano”, vem estabelecer zonas de
demarcagio das diferentes espécies de
vinhos por regioes, com limites
rigorosamente definidos. Surge, assim, a
Regiao Demarcada dos Vinhos Verdes,
perfeitamente distinta de outras regioes,
igualmente demarcadas e produtoras de
outros tipos de vinhos, salvando-se um
paragrafo que subscrevia:

«A demarcagao da Regido dos Vinhos Verdes
pode ser alterada, em virtude de reclamagdo de
alguma camara municipal ou syndicato agricola,
por decreto publicado no Diario do Governo,
com inser¢ao do parecer do Conselho Superior
de Agricultura».
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N.P. era, na altura, a forma organizativa
da lavoura e corresponde hoje as nossas
Cooperativas.

I“)Decreto n.2 12.866, de 10 de Dezembro de 1926,
Diario do Governo, 12 Série.

20 <~
Decreto n.? 16.684, de 22 de Marco de 1929,
Diario do Governo, 12 Série.

21 . .
«Apenas se deve considerar Vinho Verde aquele
que resulta da fermentagao de mostos provenientes
de uvas regionais fre bem maduras, pois sao
estas e nestas condigoes as tinicas capazes de
originarem aquele vinho que apresenta
caracteristicas mundialmente impares e que de
resto, a Lei definiu aquando da Demarcagao
Regional>.

99
_ZP()rtzu‘iu n.2 8.303, de 3 de Dezembro de 1935.

94

3 . .
Portaria n.2 8596, de 15 de Janeiro de 1937.

A DEMARCACAO

Por algumas questdes de ordem cultural,
tipos de vinho, encepamento e modo de
conducao da vinha, procedeu-se, na altura,
a divisdo da Regiao Demarcada em cinco
sub-regioes: Mongao, Lima, Amarante,
Basto e Braga.

Demorou muitos anos a regulamentar-se,
no que diz respeito aos Vinhos Verdes, o
condicionamento legislativo inserto naquela
Carta de Lei e Decreto referidos. Passados
14 anos, em 1922, a Federagao dos
Sindicatos Agricolas do Norte de PortugalI s
apresenta ao Conselho Superior da
Agricultura um projecto de regulamentagao
da produgio e comércio dos Vinhos Verdes.
Em 1924, no Congresso Agricola de Braga,
¢é apresentada aos lavradores uma tese, da
autoria do Conde de Azevedo, Presidente
da ja referida Federagdo, sob o titulo:
“Regulamento da Produgao e Comércio
dos Vinhos Verdes”.

Mas, s6 em 1926, é publicado e concretizado
este Regulamentolg, o qual vem confirmar
a delimitacao da Regido Demarcada,
embora com ligeiras modificagoes
relativamente ao que, a respeito da sua
area, fora estabelecido pelas providéncias
de 1908, bem como criar mais uma nova
sub-regido: a de Penafiel.

O Regulamento da Produgdo e Comércio dos
Vinhos Verdes consagra o estatuto préprio
da Regiao Demarcada, define os seus limites
geograficos, caracteriza os seus vinhos,
define regras para manifesto de produgao
e certificados da produgao e origem e para
o comércio dos Vinhos Verdes, e cria a
Comissao de Viticultura da Regiao dos
Vinhos Verdes. Posteriormente, em 1929,
o referido regulamento viria a ser objecto
de r(—:ajustamentos20

Criada a Regido Demarcada e dignificado
0 seu Vinthl, estavam lancadas as bases
necessdrias, e tio desejadas, para a
construgao de um grande projecto, para
o qual deveria assumir grande
responsabilidade um 6rgao tutelar, a
Comissao de Viticultura da Regiao dos
Vinhos Verdes.

Em 1935, sao definidas” as caracteristicas
analiticas do Vinho Verde para exportacio.
E, em 1937, sao definidas> as caracteristicas
deste vinho para consumo interno.

Nos finais dos anos 50, cerca de 90% da
producao ainda era consumida na Regido,
correspondendo a restante percentagem
a exportacoes.

UM SECULO DE HISTORIA
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PLANO DE FOMENTO DAS ADEGAS COOPERATIVAS

Foi no vale do Abr, pequena regiao viticola
da Alemanha, que teve lugar a primeira
tentativa de cooperagao viticola.

Em Portugal, a dispersao da produgao, a
evolugao socio-econémica, as exigéncias
crescentes dos mercados quanto a
qualidade e a evolugao tecnoldgica,
indicavam as vantagens dum associativismo
em cooperativas de produgio, orientagio
nada facil em virtude do individualismo
do produtor, do fraccionamento e caracter
dos mercados habituais e ainda do vulgar
absentismo do «parceiro senhorio».

Depois do lento e profundo trabalho de
reconversao dos vinhedos e o consequente
entendimento entre os «parceiros
senhorios» e viticultores, os esforcos
desprendidos entre os anos de 1950 e 1960
centraram-se na dinamizacao da vinifica¢io
e comércio dos Vinhos Verdes, culminando,

em 1956, com o Plano de Propaganda e
Fomento de 21 Adegas Cooperativas na
Regido, por despacho do Ministro da
Economia, a 10 de Setembro. Sendo em
1958 inauguradas as de Braga e Lousada.

Este plano ao fim de 18 anos estava
concluido. Os resultados transcenderam
aquilo que se poderia esperar das suas
dimensées efectivas. E que, considerando
o destino dos vinhos e sendo os produzidos
nas Adegas Cooperativas, na sua grande
maioria, destinados a comercializac¢ao, o
seu volume influfa no mercado e tinha
tendéncia a definir pregos. Por outro lado,
fizeram evoluir a qualidade média dos
vinhos regionais através de uma tecnologia
mais cuidada.

Entre 1950-1970, deu-se uma inversao
significativa na natureza de consumo de
Vinho Verde fora da Regiao.
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As antigas col6nias portuguesas constitufam
o maior mercado, absorvendo, em média,
nove em cada dez pipas. O Brasil, que,
desde os finais do século XIX e até meados
do século XX, era o principal importador
dos nossos vinhos, motivado pela emigragio
portuguesa para aquele pafs, seria agora
relegado para segundo plano.

Durante os anos 70 e com a perda dos
mercados das ex-coldnias, resultante da
sua independéncia, foi necessario
desenvolver uma nova orientagao da
exportagdo, desta vez para os paises da
Comunidade Europeia, E.U.A. e,
novamente o Brasil, principais detentores
de elevados indices de emigrantes
portugueses.
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Decreto n.2 42.590, de 16 de Outubro de 1959.

25
“Decreto n.2 43.067, de 12 de Julho de 1960.

““Decreto-Lei n.2 400/83, de 9 de Novembro.

or
- /Decret()-Lei n.2 39/84 de 2 de Fevereiro.
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O RECONHECIMENTO DA DENOMINACAO
DE ORIGEM VINHO VERDE

A favor desta Regido, saliente-se o maior
marco a escala mundial que foi a aceitagao
do relatério de reivindicacao da
Denominagio de Origem Vinho Verde,
apresentado ao OIV - Office International
de la Vigne et du Vin -, em Paris, em 1949,
e, posteriormente, o reconhecimento do
registo internacional desta Denominagao
de Origem, em Genebra, em 1973, pela
OMPI - Organizagao Mundial da
Propriedade Intelectual. Este foi o colmatar
dos esforgos gastos e desejados por muitas
geragoes de vitivinicultores da Regiao em
prol da defesa da genuinidade e tipicidade
dos Vinhos Verdes.

O reconhecimento desta Denominagio de
Origem veio conferir, a luz do Direito
Internacional, a exclusividade do uso da
designagio Vinho Verde a um vinho com
caracteristicas unicas, devidas
essencialmente ao meio geografico, tendo
em conta os factores naturais e humanos
que estdo na sua origem.

Acompanhando o progresso da técnica
regional foi criado, em 1959, o Selo de
Origem24, nova forma de documentagao
usada como prémio ou distingio pelos
produtos mais perfeitos, em suma, como
medida de salvaguarda da origem e
qualidade do Vinho Verde.

Em 1960, é publicado o respectivo
Regulamento%. Também a Camara de
Provadores da CVRVY, érgao incumbido
de consagrar a originalidade do Vinho
Verde, dando & prova organoléptica o
conveniente destaque e defesa do vinho,
é criada em 19837,

Outra mais valia de extraordinaria
importancia foi o reconhecimento de um
estatuto de produtos com Denominagao
de Origem para as Aguardentes Vinica e
Bagaceira27 produzidas nesta Regiao
Demarcada, contribuindo, desta forma,
para a diversificagdo de produtos vinicos

de qualidade.
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“Lein.2 8/85, de 4 de Junho, Didrio da Reptblica

n.2

28, 1* S A.

Como consequéncia da entrada de Portugal
na CEE, é promulgada, em 1985, a Lei-
-Quadro das Regides Demarcadas
Vitivinicolas™”, que determinaria a
reformulagao dos estatutos das Regioes
Demarcadas e da estrutura organica das
respectivas Comissoes Vitivinicolas.

Uma das medidas impostas foi a de que produtores
com vinhas superiores a 100 pés fossem obrigados
a fazer uma declaragao de todas as vinhas, a
fim de lhes ser fornecido o cartdo de viticultor
(DL n.2 504-1/85, de 30 de Dezembro,
complementado pela Portaria n.? 125/86, de 2
de Abril). Define-se assim a transi¢ao por elapas
da aplicagdo da regulamentagao comunitdria
em Portugal, ao sector vitivinicola (DL n.?
517/85, de 31 de Dezembro; Acordo de Adesao).

Por forga do Decreto-Lei n.2 104/87, de 6
de Margo, é transformada a natureza
juridica da CVRVYV e a sua estrutura
orgénica, passando a ser uma Associagio
Regional, Pessoa Colectiva de Direito
Privado e Utilidade Publica.

A CVRVYV passa a ter um Conselho Geral
com representagio paritaria do Comércio

e da Producao. A sua Comissao Executiva
é eleita pelo Conselho Geral, a excepgao
do seu Presidente, que é nomeado pelo
Ministério da Agricultura, Pescas e
Alimentacao.

Em 1987, sao publicados os Estatutos da
CVRVYV e esta passa a ser inscrita como
«viveirista» no Instituto Nacional de
Investigagao Agraria. O Laboratério da
CVRVYV ¢é reconhecido como oficial pela
Portaria n.? 534/88, de 9 de Agosto.

O Decreto-Lei n.2 350/88, de 30 de
Setembro, desenvolve o regime da disci-
plina e fomento dos vinhos de qualidade.

No desenvolvimento do regime juridico
previsto na Lei n.2 8/85, de 4 de Junho,
foram aprovados os Estatutos da Regiao
Demarcada dos Vinhos Verdes (RDVYV)
pelo Decreto-Lei n.2 10/92, de 3 de
Fevereiro. Nos estatutos da RDVYV, foram
obrigatoriamente definidos a delimitagao
geografica da drea da Regido, a natureza
dos solos, o encepamento (castas
recomendadas e autorizadas, e suas
percentagens), as praticas culturais,
designadamente os sistemas de condugao
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da vinha, os métodos e praticas de
vinifica¢ao, o teor alcodlico minimo natural,
os rendimentos por hectare, as praticas
enoldgicas e as caracteristicas quimicas e
organolépticas dos produtos da regiao.
Neste diploma legal, veio confirmar-se o
reconhecimento das seis sub-regioes
produtoras de vinhos com direito a
designagio da Denominagao de Origem
Controlada “Vinho Verde”, ja consagradas
anteriormente.

O desenvolvimento do “Vinho Verde”,
tanto no mercado interno como junto de
uma comunidade de consumidores cada
vez mais alargada - e que se deseja continue
a crescer - recomendava que os Estatutos
porque se regia este produto, e que na sua
ultima versao haviam sido publicados pelo
Decreto-Lei n.2 10/92, de 3 de Fevereiro,
fossem revistos no sentido de melhor os
adaptar a dupla tarefa de defender a sua
genuinidade e tradi¢do, e de acompanhar
os desafios de diversificacao e de sintonia
com as exigéncias dos consumidores.

Assim, decidiu o Governo, sob proposta
do Instituto da Vinha e do Vinho, e com
o pleno acordo da Comissao de Viticultura
da Regiao dos Vinhos Verdes, reformular
o diploma base que regulamenta e protege
as designagdes “Vinho Verde”, “Vinho
Verde Espumante”, “Aguardente de Vinho
da Regiao dos Vinhos Verdes”, “Aguardente
Bagaceira da Regiao dos Vinhos Verdes”
e “Vinagre de Vinho Verde”, sendo que
algumas constituem novidades de relevo
no diploma. Esta actualizagao foi efectuada
pelo Decreto-Lei n.2 263/99, de 14 de Julho,
o qual veio a ser objecto de ligeiras
correcgoes de redacgio que veio a ser fixada
pelo Decreto-Lei n.2 449/99, de 4 de
Novembro.

Ao abrigo do disposto no artigo 32 dos
Estatutos da RDVYV, anexo ao Decreto-Lei
n.2263/99, de 14 de Julho, actualizado
pelo Decreto-Lei n.2 449/99, de 4 de
Novembro, é publicada a Portaria n.2 28/01,
de 16 de Janeiro, que reconhece as sub-
-regides da area geografica de produgao
de vinhos com direito 2 Denominacio de
Origem “Vinho Verde”.

UM SECULO DE HISTORIA
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Sub-regiao de Mongao

Sub-regiao de Lima

Sub-regiao de Cavado

Sub-regiao de Basto

Sub-regiao de Ave

Sub-regiao de Sousa
Sub-regiao de Amarante
Sub-regiao de Baiao

Sub-regido de Paiva
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Assim, emergem as novas 9 sub-regides da RDVV. Sio elas:

Integrando os concelhos de Amarante e Marco de Canaveses;
Integrando os concelhos de Vila Nova de Famalicao, Fafe, Guimaraes, Santo Tirso, Trofa,
Povoa de Lanhoso, Vieira do Minho, Pévoa de Varzim, Vila do Conde e o concelho de

Vizela, com excepgao das freguesias de Vizela (Santo Adrido) e de Barrosas (Santa Euldlia);

Integrando os concelhos de Baido, Resende (excepto a freguesia de Barrd) e Cinfaes
(excepto as freguesias de Travanca e Souselo);

Integrando os concelhos de Cabeceiras de Basto, Celorico de Basto, Mondim de Basto
e Ribeira de Pena;

Integrando os concelhos de Esposende, Barcelos, Braga, Vila Verde, Amares e Terras de
Bouro;

Integrando os concelhos de Viana do Castelo, Ponte de Lima, Ponte da Barca e Arcos
de Valdevez;

Integrando os concelhos de Mongao e Melgaco;

Integrando o concelho de Castelo de Paiva, e, no concelho de Cinfaes, as freguesias de
Travanca e Souselo;

Integrando os concelhos de Pagos de Ferreira, Paredes, Lousada, Felgueiras, Penafiel e,
no concelho de Vizela, as freguesias de Vizela (Santo Adrido) e de Barrosas (Santa Eulalia).



O aumento da exportagdo que se verificou
nos ultimos 20 anos para o mercado da
Comunidade e, em particular para os paises
com elevados indices de emigrantes
portugueses, para a qual contribui de forma
decisiva a livre circulagio, representa para
os Vinhos Verdes mais de metade do
volume total exportado.

O avango de novas tecnologias de
vinifica¢ao tendo por base a diversificagao
da oferta, a experimentagao de novos
equipamentos tecnoldgicos, dotando as
estruturas de transformacao e conservagao,
foram factores que em muito contribuiram
para o incremento comercial dos Vinhos
Verdes e para o aparecimento no mercado
de uma gama enorme de marcas de vinho.

A aplicagao da legislagao comunitdria na
Regiao Demarcada dos Vinhos Verdes foi
determinante para o futuro dos seus vinhos.
De entre as mais importantes
transformagoes institucionais, deve
salientar-se aquela que se prende com a
aplicagio ao Vinho Verde da classificacao
de VQPRD na nomenclatura oficial da
Uniao Europeia (Vinho de Qualidade
Produzido em Regido Determinada).
Deste modo se assegurou o prestigio deste
vinho, se criou e se impds o conceito de
qualidade e tradigao ligadas ao Vinho
Verde.

Para ter direito a designacao VQPRD -
Unica garantia da sua inclusao num
segmento de mercado em expansio - um
vinho tem de obedecer a um conjunto de
regras bem mais rigoroso que a mera
origem numa determinada Regiao.

A garantia da qualidade e genuinidade do
Vinho Verde é dada pelo Selo de Origem,
sendo a CVRVV a entidade responsavel
pela sua atribuicao.

UM SECULO DE HISTORIA 2

Os vinhos produzidos na Regiao estio
sujeitos a uma rigorosa inspecgao para
poderem ser classificados de «Vinho Verde>».
A lista dos condicionalismos é enorme,
tendo sempre em conta o objectivo
qualidade. A CVRVV cabe garantir a
tipicidade e genuinidade destes vinhos,
cuja disciplina de produgao tem por
objectivo a defesa do patriménio regional
e nacional que constituiu a sua
Denominagao de Origem. O controlo
analitico é efectuado no Laboratério da
CVRVYV, Acreditado pelo IPQ - Instituto
Portugués da Qualidade - desde 1998, que
verifica a conformidade legal das
caracterfsticas analiticas dos vinhos e
aguardentes da Regido.

Por fim, ha ainda uma disciplina de
rotulagem a que os Vinhos Verdes tém de
obedecer. Para o efeito, a CVRVYV editou
o respectivo regulamento baseado nas
normativas comunitarias.



SELOS DE GARANTIA

A evolugao dos mercados e a valorizagao
crescente da denominacao «Vinho Verde»
aconselhava, de ha muito, o
aperfeicoamento das medidas de
salvaguarda da sua origem e qualidade.

Contudo, s6 em 1959 o Decreto-Lei n.2
42.590, de 16 de Outubro, cria o selo de
garantia e o Decreto n.2 43.067, de 12 de
Julho de 1960, publica o respectivo
regulamento.

Outro marco importante foi o
reconhecimento de um estatuto proprio
para as aguardentes vinicas e bagaceiras
produzidas nesta regido demarcada, o que
aconteceu em 1984 com o Decreto-Lei
39/84 de 2 de Fevereiro.

UM SECULO DE HISTORIA
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CAMPANHAS PROMOCIONAIS

A fim de divulgar todo este enorme esforco
em prol da defesa da genuinidade e
qualidade do Vinho Verde, a CVRVV tem
contribuido decisivamente para a promogao
agressiva da originalidade e qualidade dos
vinhos produzidos nesta Regiao
Demarcada, esperando que uma acgao
concertada na drea do Marketing projecte,
em tempo util e a escala universal, a
imagem do Vinho Verde. Ela é
fundamental.

A Regiio, cabe criar condi¢bes propicias a
conquista de novos mercados e a obtengao
de mais valias que s6 irdo beneficiar este
produto.

As campanhas de Vinho Verde, nem
sempre sao uniformes. Se existem anos em
que a produgdo se mantém pelos valores
normais, outros hd, em que nos
defrontamos com um enorme excesso de
produgdo. Esta situacao excedentaria
devera ser colmatada com o desdobrar de
esforgos neste sector.

Nos dltimos anos, uma significativa
mudanga ocorreu no «paladar» do
consumidor que requer, hoje, um produto
sempre mais evoluido.

Nos préximos anos, provavelmente assistir-
-se-4 a uma maior homologacao tipoldgica
dos vinhos, os assim ditos «vinhos
internacionais», que podem ser produzidos
em qualquer parte do mundo. As
qualidades que conferem personalidade
aos Vinhos Verdes encontram cada vez
mais receptividade junto de amplos sectores
de consumidores.

Reforcar e dar a conhecer estas qualidades
deverd ser a melhor forma de garantir a
expansao deste produto.

Por outro lado, tanto na Europa como nos
demais lugares, a técnica e a ciéncia vieram
em auxilio da tradicional enologia. Procura-
-se melhorar a qualidade em detrimento
da quantidade. Nos paises de menor
consumo, aumentaram os usudrios cada
vez mais atentos e criticos, capazes de
degustar com mais cuidado e de exigir
estabilidade e constante aprimoramento
dos vinhos em comparagio com os padroes
europeus.

UM SECULO DE HISTORIA 26

Hoje, a Regido Demarcada dos Vinhos
Verdes produz, em média, 3.500 litros por
hectare. Este processo envolve,
aproximadamente, 35 mil produtores
(registados na C.V.R.V.V.), embora se
admita a existéncia de muitos mais
viticultores para uma superficie de 35 mil
hectares de vinha. Esta Regiao é a mais
produtiva do Pais e as exportagoes de
Vinho Verde representam uma parte
significativa do volume total de vendas
no sector.

O Vinho Verde é um produto em plena
evolugio, resultante nao s6 da sua
capacidade de afirmag¢ao como um produto
de qualidade num mercado cada vez mais
amplo e exigente, mas também através das
reformas institucionais derivadas da
integragao de Portugal na Uniao Europeia.
A defesa da genuinidade dos Vinhos Verdes
de qualidade nos mercados nacionais e
estrangeiros € o resultado do
empenhamento técnico-cientifico da
vitivinicultura portuguesa, sem, no entanto,
se descurarem os procedimentos que a
tradi¢do consagrou e que tornam o Vinho
Verde um produto tinico e efectivamente
natural!
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Campanha VVShop
- projecto “e-Verde - O Portal da Regiao dos Vinhos Verdes”
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CONCURSO DE VINHOS E AGUARDENTES ENGARRAFADOS

A Comissao de Viticultura da Regido dos
Vinhos Verdes organiza anualmente o
«Concurso do Vinho Verde Engarrafado,
Vinho Regional Minho, Aguardente de
Vinho e Bagaceira e Vinho Verde
Espumante», tendo como objectivo
principal a promogio destes produtos de
qualidade.

Depois dos concursos de 1995 e 1996, foi
introduzida uma nova filosofia organizativa
consolidada pelo Conselho Geral da
CVRVYV ao aprovar a 12 revisao ao
Regulamento do Concurso, ajustando-o
assim a realidade actual, tendo este entrado
em vigor no concurso de 1997. Sao assim
admitidos a concurso todos aqueles vinhos
engarrafados, desde que se observem as
condigoes estipuladas no respectivo
regulamento.

" ﬁmﬁqﬁmﬂﬂ DA REGIAD Dog Vikigg ey
% /7

CONCURSO
VINHO VERDE

Riploma

COMISSAQ DE VITICULTURA DA REGIAD DOS VINHOS

VERDES HONRA-SE EM DECLARAR QUE AQ VINHO VERDE

APRESENTADO POR

s,

FOI ATRIBUIDA A MEDALHA DE
PASSADO O PRESENTE Bltpliina,

PORTO E COMISSA0 DE VITICULTURA OA REGIAD DOB VINKOS VERDES

!

PELO QUE LHE E

1200

A &M "

7

08/72



29 L .
Les etiquetettes de vin. Un monde merveilleux, Rossel

Edition, 1981.

30, . . .
Os projectos de rétulos a utilizar deve respeitar as

normas legais aplicaveis e as definidas pela CVRVYV, a
quem sao previamente apresentados para aprovagao.”

VINHO VERDE ~ VINHO VERDE
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O ROTULO - IMAGEM DE MARCA

«Cresci numa casa onde as garrafas nunca
traziam rétulo. O vinho era de qualidade, e o
mew pai sabia sempre exactamente a sua idade
e proveniéncia. Tudo estava indicado sobre
bocados de cartao arrancados de velhas caixas
de sapatos, e suspensos na rolha da garrafa por
wm fio. Eva este o ‘rétulo’, escrito por uma mdao
hesitante, mais habituada a manusear a enchada

do que a pena...» (Georges Renoy)w

Segundo Renoy, a mais antiga marca de
origem e da autenticidade esteve patente
na exposi¢ao «Sumer-Assur-Babylon»,
numa vitrina do Museu Rautentrauch-
-Joest, de Col6nia, no ano de 1964, talhada
numa anfora contendo vinho destinado ao
culto religioso, e datada de ha 6.000 anos.
Também os gregos e romanos procediam
regularmente a pratica da rotulagem. As
suas anforas traziam os nomes dos
«consules» locais, sob o reino de onde o
vinho fora elaborado.

As coisas evoluiram. Em todo o caso,
encontramo-nos em presenga de um
universo para o qual damos pouca
importancia, mas que se revela duma
surpreendente riqueza, e que se traduz na
pratica de atitudes artisticas, técnicas,
comerciais que fazem apelo ao sentido da
criatividade, do gosto, da medida e da
harmonia.

Durante a 22 metade do século XX, com a
crescente necessidade de competir, face ao
alargamento dos mercados e, no caso da
Europa, a obrigatoriedade imposta pelas
normativas europeias em matéria de
rotulagem, fez da determinacao do
potencial concorrencial deste procedimento
um assunto primordial.

Ao abrigo do n.2 1, ponto 12, da Portaria
n.2 421/79 «a disciplina dos vinhos de
qualidade das regioes determinadas,
quando referentes as regides demarcadas
e regulamentadas com estatuto préprio e
a comercializar com a respectiva designagio
regional, incumbe aos organismos com
acgdo nas respectivas regioes demarcadas».
Em 1991, com a aplicagao em Portugal da
regulamenta¢do comunitdria sobre
rotulagem, a qual fixou normas precisas,
tornou-se importante proceder a uma
revisdo de alguns dos critérios até entio
em vigor no tocante a rotulagem de
produtos vinicos.
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O ponto 1 do art.2 152 dos Estatutos da
Regiao Demarcada dos Vinhos Verdes
(ERDVYV) aprovado pelo Decreto-Lei n.2
10/92, de 3 de Fevereiro, previa, que "os
projectos de rétulos a utilizar deverao ser
submetidos a apreciagao prévia da CVRVV
que devera fazer cumprir a regulamentagio
comunitaria e interna sobre rotulagem".
Assim, a 1 de Julho de 1992, no exercicio
da sua competéncia disciplinadora a
CVRVYV elaborou o Regulamento Interno
da Rotulagem de Vinho Verde, com o
objectivo de clarificar e complementar as
normas existentes para a rotulagem de
Vinho Verde. Dado que este Regulamento
entrou em vigor antes da publicacao dos
novos Estatutos da RDV'V, anexos ao
Decreto-Lei n.2 263/99, de 14 de Julho,
actualizado pelo Decreto-Lei n.2 449/99,
de 4 de Novembro, as referéncias aos
ERDVYV deverio ser entendidas como
sendo relativas exclusivamente ao Decreto-
-Lein.210/92, de 3 de Fevereiro. Nos novos
Estatutos da RDVV (art.2 192, n.2 1)*
encontra-se um dispositivo que vem
confirmar a competéncia da CVRVV em
sede de aprovagao prévia da rotulagem a
utilizar nos produtos com direito a
Denominagdo de Origem.
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31
Art.2 12 dos Estatutos da CVRVV

A Comissdo de Viticultura da Regido dos
Vinhos Verdes, que também usa a sigla
CVRVYV, é um organismo interprofissional
que tem por objecto a representacio dos
interesses das profissdes envolvidas na
produgido e comércio do Vinho Verde e a
defesa do patriménio regional e nacional
que constitui a sua Denominagao de
Origem, revestindo, nesta qualidade, a
forma juridica de uma associagio regional,
pessoa colectiva de direito privado e
utilidade publica, e durard por tempo
indeterminado’’

A CVRVV compete, fundamentalmente e,
entre outras actividades: o cadastro e
classificacio das vinhas; o inventario de
instala¢oes onde se laboram, armazenam
e engarrafam vinhos e outros produtos
vinicos regionais; definir directivas quanto
a analises fisico-quimicas e a prova
organoléptica (sensorial), com vista a
garantia da genuinidade e qualidade dos
Vinhos Verdes e demais produtos vinicos
regionais; proceder ao controlo e
fiscalizacao de produtos vinicos da Regiao
e na Regido; emitir certificados de origem,
selos de garantia e guias de transito para
os vinhos e outros produtos vinicos
regionais; proceder ao controlo das
declaragoes de producao e movimentagao
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dos Vinhos Verdes e demais produtos
vinicos regionais; promover e divulgar os
Vinhos Verdes e outros produtos vinicos
regionais de interesse no pais e no
estrangeiro.

A Comissao de Viticultura da Regido dos
Vinhos Verdes, cujos estatutos foram
publicados em Didrio da Republica, em
1987, tem como 6rgaos directivos:

o Conselho Geral e a Comissao Executiva.

O Conselho Geral ¢ presidido pelo
Presidente da Comissido Executiva, e
constituido por 20 elementos, entre os
quais 10 representantes do sector da
produgio (cooperativas, associagdes de
viticultores e associagoes de viticultores-
-engarrafadores) e 10 representantes do
sector do comércio (armazenistas
engarrafadores e ANCEVE, cooperativas
engarrafadoras e associagoes de
produtores-engarrafadores).

A Comissdao Executiva assegura a gestao
corrente da CVRVYV, cabendo-lhe fazer
executar as normas dos Estatutos da
Comissio e as directivas emanadas do
Conselho Geral.



A sede desta CVRVV situa-se na Rua da
Restauragio, na cidade do Porto, onde se
encontra instalada desde 1935.

O edificio de relevante interesse
arquitectonico, datado de meados do século
XIX, e inserido no limite da recentemente
classificada “Zona Histérica do Porto”, esta
localizado numa encosta voltada a Sul,
sobre o rio Douro, desenvolvendo-se em
descida lenta através de trés socalcos de

jardins consecutivos. Foi mandado edificar
em 1871, pelo Conde Silva Monteiro, ilustre
brasileiro de torna-viagem que aproveitou,
na altura, uma casa ja em construgao e
aqui fixou a sua residéncia definitiva depois
de ter deixado as terras de Vera Cruz. Foi
considerado por Pinho Leal “um domicilio
principesco”, e um dos principais centros de
reunido da alta sociedade portuense do
ultimo quartel do século XIX.

UM SECULO DE HISTORIA
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ESTACAO VITIVINICOLA «<AMANDIO GALHANO>

A Estacao esta localizada no concelho de
Arcos de Valdevez e ocupa uma
propriedade conhecida pela Quinta de
“Campos de Lima”, na margem direita do
rio com 0 mesmo nome, com uma area de
66 hectares.

Criada, em 1986, com o objectivo de
desenvolver a vitivinicultura da Regiao, a
Estagao Vitivinicola é uma unidade
experimental que, através dos seus
trabalhos, pretende dar resposta aos
problemas dos viticultores. Entre os
trabalhos em curso na drea da viticultura,
citam-se:

Selecgao clonal das castas recomendadas

para a Regido Demarcada dos Vinhos

Verdes;

Estudo de novos sistemas de conducao
de videira;

Estudo de porta-enxertos;

Estudos de nutricao e fertilizagio da

vinha;

Instalagao de vinha em encosta e estudo

da fenologia e adaptagdo cultural das

castas regionais.

Estes ensaios sio complementados com a
componente enoldgica, através da
realizacao de microvinificagoes efectuadas
na Adega Experimental, que, para além
do correspondente apoio aos estudos
viticolas, vem desenvolvendo ensaios
enoldgicos, designadamente, de leveduras
e da influéncia da tecnologia na estabilidade
da cor dos vinhos tintos.

Paralelamente a componente experimental,
a EVAG desenvolve também a sua
actividade no dominio da multiplicacao
vegetativa da videira, com especial realce
para a produgio de videiras ja enxertadas,
segundo as técnicas mais modernas de
produgdo do enxerto-pronto.

A EVAG representa assim um poélo
fundamental no desenvolvimento e
modernizagdo da vitivinicultura da RDV'V.
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A VIDEIRA

A videira é uma trepadeira lenhosa da
familia das Ampeliddceas, chamada
cientificamente Vitis vinifera.
Normalmente, ndo se reproduz por
sementes, mas sim por meio de estacas de
gravetos obtidos da mesma planta. Floresce
na Primavera, e da os seus frutos no final
do Verao, inicio do Outono.

Como a maioria das plantas aéreas, tem
uma estrutura formada por raizes
subterrineas, algumas grossas que se
ramificam noutras mais finas.

Do colo da raiz sai o corpo principal da
planta, chamado geralmente a cepa.

O tronco ramifica-se em bragos principais
e secundarios, que ao brotar se chamam
«pampanos» e, ao amadurecer, ficam duros
e lenhosos - 0s «<sarmentos».

A videira possui prolongagoes finas, que
se enrolam e servem para a fixagao da
planta, chamadas «gavinhas».

As folhas sao de um verde intenso e possuem
formas diversas segundo a variedade.

A estrutura da folha serve para diferenciar
as variedades (ampelografia).

As flores da videira brotam juntas e, ap6s
se desenvolverem, transformam-se em
frutos (graos de uva) agrupados num cacho.

UM SECULO DE HISTORIA
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A ENXERTIA

No passado, quando as técnicas como a
enxertia eram ainda desconhecidas, o
viticultor multiplicava a videira plantando
directamente, sobre as suas proprias raizes
as castas que pretendia - pé franco.

Os métodos mais utilizados eram,
normalmente, a alporquia, a mergulhia e
a estacaria (Dias, 1989) (Pinho, 1993).

O seu uso tornou-se indispensavel desde
a invasao filoxérica, dada a resisténcia das
rafzes das espécies americanas a picada do
insecto. Perante este grave problema, foi
necessario estabelecer uma «ponte» entre
a casta e o solo: o porta-enxerto (Costa
Leme, 1983). Deste modo, se desenvolveu
a técnica da enxertia.

Trata-se de um processo de soldadura
fisiologica, segundo o qual se unem duas
videiras de origens diferentes. Uma, com
o sistema radicular, resistente a filoxera -
a que se da o nome de porta-enxerto ou
cavalo - e outra que constitui a parte aérea
- o garfo ou cavaleiro.

O porta-enxerto (PE) é proveniente das
videiras americanas e/ou dos seus
cruzamentos, enquanto o garfo se obtém
das castas aptas a produgao de vinho.

A escolha da variedade do porta-enxerto
depende da sua adaptagio as caracteristicas
do solo (acidez, secura, etc.) e da sua
afinidade com a casta. O solo desta Regiao
é predominantemente de origem granitica,
e por isso, de textura mais ou menos
arenosa, franca ou franca-arenosa, e de
origem xistosa em duas faixas, de textura
franca a franca-argilosa; a sua origem
geoldgica associada as elevadas quedas
pluviométricas da regiao, concorrem para
uma generalizada natureza dcida dos solos
desta regido, que para a vinha deve ser
corrigida para niveis de pH entre os valores
de 5,6 - 6,5.

Na conjugagio casta x porta-enxerto, ha
que atender as caracteristicas de vigor e
precocidade que se conhegam do porta-
-enxerto e que sao induzidas a casta.
Entre o conjunto de variedades de
porta-enxertos, as mais utilizadas na regiao
sao as espécies Berlandieri, Rupestris e Riparia.
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A PODA

A EMPA

A poda é uma operagdo realizada
anualmente, durante o periodo de descanso
vegetativo. Dada a grande exuberancia
que atingem as videiras nesta Regido e as
6bvias dificuldades de mecanizagio que
esta operagao apresenta, a poda é um
trabalho moroso que consome muita mao-
-de-obra.

O que torna a poda uma operacio exigente
é o facto de ser necessario proceder a um
equilibrio da carga deixada em cada videira.
Aqui reside o maior 6bice a mecanizagao,
uma vez que cada videira tem de ser
considerada individualmente.

A empa é uma operagao que se realiza em
simultdneo com a poda e que consiste em
dobrar a vara que se deixa e amarra-la a
um arame. Tem, como contribuigio positiva
para o processo produtivo, o facto de
permitir uma regularizagio da rebentagao.

Desse correcto equilibrio, dependera o
regular desenvolvimento da planta, por
um lado, e, por outro, uma relagao entre
a quantidade e a qualidade das uvas da
proxima vindima.

Uma poda que permita um exagerado
desenvolvimento da planta durante o ciclo
vegetativo que se vai seguir, levard a uma
elevada produgio de uvas de baixa
qualidade. E, por outro lado, uma poda
demasiado severa, poderd vir a traduzir-
-se num crescimento muito intenso de
matérias verdes em prejuizo da qualidade
dos cachos.

No entanto, provoca um aumento de mao-
-de-obra, o que naturalmente se reflecte
nos custos de producao.

Nesta Regido, a empa estava associada
apenas as ramadas, uma vez que os
enforcados e os arjoes nao permitiam esta
operagao. Hoje em dia, esta é uma pratica
constante derivada aos novos sistemas de
condugao das vinhas.
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A REGA

A videira necessita de 4gua em trés
momentos do seu ciclo anual:

no inicio do crescimento vegetativo, que
ocorre no principio da Primavera; depois
da alimpa, quando o bago comega a crescer;
e, finalmente, na época da maturagio, para
permitir a transformacao dos 4cidos em
agucares. Dadas as condicoes climaticas da
regido dos Vinhos Verdes, raras vezes é
necessario regar, a nao ser no terceiro caso.
Regra geral, tal poderd ser suficiente para
satisfazer as necessidades da videira.
Porém, quando o ano é extremamente
seco, dificilmente se consegue um
amadurecimento dos cachos sem se
proceder a regas.

Em anos molhados, o equilibrio entre a
quantidade e a qualidade do vinho altera-
-se em desfavor desta - “diz-se que o bom
vinho € o que passa fome e sede” -, em
anos secos a qualidade pode acompanhar
a quantidade na sua queda se nao forem
tomadas medidas correctivas.

Neste sentido, a rega, devera ser entendida
como uma medida correctiva com o intuito
de corrigir desequilibrios climatéricos, e
nao como um expediente para aumentar
artificialmente a producio em detrimento
da sua prépria qualidade.
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Por sistemas de condugdo da vinha,
entende-se todo o conjunto de decisoes
culturais que incluem:
m compasso de plantagdo (m x m), isto é, o
afastamento entre videiras;
mdensidade de plantagao
(n.2 de videiras/ha);
morientacdo das linhas;
mforma de conducio da videira
(namero de sebes, orienta¢ao das sebes,
altura e largura das sebes, altura do tronco
ou dos cordoes);
mtipo de poda (curta, longa, mista) e carga
a poda (nimero de olhos/ha);
mintervengoes em verde
(despontas, desfolhas, mondas);
mrevestimento do solo
(permanente, mobilizado).

jiglv_ti,:a!f
bt

Muitas destas decisdes sdo condicionadas
pela escolha do encepamento e pelas
caracteristicas do terreno, mas outras sao
de ordem econémica, nomeadamente a
possibilidade de mecanizagao e o consumo
em mao-de-obra. A mais importante, é sem
duavida a escolha da forma de conducao
da videira, nao s6 porque condiciona outras
defini¢bes, mas por que com uma boa
orientag¢do da vegetacao e boa drenagem
junto aos cachos, condiciona a qualidade
das uvas a produzir.
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UVEIRAS
OU ENFORCADOS

Muitos sao os testemunhos documentais
que nos mostram a forma caracteristica de
como se revestia na Regido esta cultura,
que, devido sobretudo a grande humidade
e riqueza do solo, tinha um crescimento
notavel, entrelacando-se nas arvores e
chegando ao seu cume méximo.

A mais famosa e ancestral é a uveira, ou
vinha de enforcado. Cresce junto a uma
arvore, plantam-se de uma a quatro videiras
que se deixam crescer livremente,
entrelagando-se com os ramos da drvore
de suporte. Ndo exigem espago nem
adubacao préprios, satisfazem-se muitas
vezes com podas ano sim, ano nio, e cada
pé pode produzir vérios cestos de uvas.

Um dos tragos mais tipicos da paisagem
do NW de Portugal sao as tradicionais
formas de condugio das vinhas, chamadas
uveiras ou enforcados, arjoes e ramadas,
que cobrem os caminhos e se entrelagam
nas arvores que cercam os campos.

A produgao deste vinho e o seu caracter
esta tao ligado as condigbes naturais da
Regido, como a estas formas de instalagao
da vinha.

A economia que parecem proporcionar
resulta em vinhos de inferior qualidade.
Os tratamentos sao mais dificeis, a
maturagao das uvas tardia e muitas vezes
incompleta, e os teores de agtcar - e,
portanto, de dlcool - sdo sempre baixos.
A vindima é feita com enormes escadas de
«passais».
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ARJOES

Entre as varias drvores plantadas nas
bordaduras dos campos, era usual estender
fios de arame até uma altura de 6 a 8
metros, e deixar as videiras subir e
expandir-se. Sao os arjoes ou arjoados,
resultantes de uma evolucao e intensificagio
das uveiras relacionadas com a difusio do

arame.

Tal como os enforcados, estes arjoes sio
tipicos de uma producéo vinicola nao
especializada, consorciada com variadas
outras culturas, e que tira proveito de uma
produgdo que praticamente nao ocupa
espago no solo e nao requer dispéndio de
mao-de-obra.
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RAMADA

Sao hoje muitas as formas de conduzir
videiras nesta Regiao, devido a passagem
do sistema de cultura tradicional em
bordadura para o sistema intensivo,
ocupando a vinha toda a parcela de forma
alinhada. Distinguem-se cordoes duplos
(divisao da cepa em dois cordoes) dos simples
(nao divisao da cepa: cordao tnico),

Se bem que esta forma de condugao, pelos
custos de instalagdo e manutengao que
apresenta, nao seja uma forma actualmente
recomendével para vinhas de dimensao,
em determinadas situagdes, parcelas
extremamente reduzidas e quando se
queira plantar apenas na bordadura do
terreno, sera uma forma a considerar,
proporcionando bons niveis de produgao.

podendo os corddes sobrepostos ou paralelos
(cruzeta) ser formados por cordoes duplos
ou simples.

Por exemplo, o Cordao Sobreposto, pode
ser formado por cordoes simples ou duplos,
como apreciaremos mais a frente, sendo
muitas vezes designado por cordio duplo
erradamente.

Todavia, deve ter-se em conta:

Utilizar uma s6 linha de postes para
suporte;

Altura inferior a 2,0 m, por forma a
permitir facilidade na execugao das
operagdes de poda e vindima;

Bancada ligeiramente inclinada para
melhor exposi¢do das uvas ao sol;

O espacamento entre videiras nao deve
ser inferior a 1,30 m.
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CRUZETA

CORDAO SIMPLES RETOMBANTE

GDC

CORDAO DUPLO RETOMBANTE

CSR

CORDAO SIMPLES RETOMBANTE

2,50,

2,503, 00m

CSR

Cruzeta foi o nome dado a forma de
condugao, que nesta regiao usou de uma
armagao em cruz para suporte e disciplina
dos cordoes, entdo designados festoes.
Associada a uma poda de vara e talao, é
formada por sebes de vegetagiao
retombantes e paralelas, asseguradas por
cordées simples oriundos de grupos de 4
videiras plantadas junto a cada cruzeta.
A altura dos cordoes varia de 1,70-1,80 m
do solo e o afastamento entre si de cerca
de 2,00 m, afastamento este que
corresponde ao dos 2 arames que correm
paralelos entre as extremidades das
cruzetas. Para colmatar o inconveniente
de plantar as videiras em grupo,

Forma vulgarmente conhecido por Cordao
Simples, surge como uma alternativa mais
econdémica a Cruzeta: custos de armacao
mais baixos e entrada em produgdo mais
cedo. Formada por cordoes simples,
inicialmente com a plantagio de 2 videiras
juntas e posteriormente isoladas, de altura
de 1,70-1,80 m e s6 com um arame inico
para suporte do corddo que garante uma
vegetagdo totalmente retombante. Forma
associada a uma poda mista de vara e taldo.
Apesar de ter custos de instalagao mais
baixos, o facto de possuir uma sebe tnica
e apenas retombante, requer intervengoes

é possivel obter esta condugao separando
as videiras ao longo da linha mas passando
de cordoes simples a duplos, isto €,
dividindo uma videira isolada em dois
corddes que seguem em paralelo nos
arames em sentido contrario.

Trata-se do conhecido GDC “Genéve
Double Cordon” de Italia, de poda e
vindima totalmente mecanizada.

Dada a mais baixa densidade de plantacao
deste sistema e a mais tardia entrada em
produgdo por um lado, e aos elevados
custos de instalagdo por outro, é um sistema
que apenas poderd ser utilizado com
interesse em terrenos mais férteis, que
favorecem o vigor da videira.

em verde atempadamente (‘pentear’ da
vegetagdo); por outro lado, o facto de ter
apenas um fio de arame ficando a vegetagio
livre, em zonas ventosas ha o perigo de
haver uma quebra significativa de
sarmentos o que afecta a produgao final.
Ainda pelo facto de ter a vegetagao
totalmente retombante, ha sempre uma
percentagem de cachos demasiado
encobertos mais sujeitos a podridao, e por
outro lado, uma percentagem de cachos
excessivamente expostos, que em certas
situagdes estdo sujeitos ao escaldao.
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CSOB
CORDAO SOBREPOSTO
RETOMBANTE (DUPLO OU SIMPLES)

CAR
CORDAO SIMPLES ASCENDENTE
E RETOMBANTE

3,00 - 3,50 —1

Forma vulgarmente conhecida por Cordao
Sobreposto, surge para colmatar a menor
densidade de plantagdo e de planos de
vegetagao (e consequentemente de
produgdo) do Cordao Simples, pela
sobreposi¢ao na vertical de duas sebes de
vegetacao totalmente retombantes.

Na base das duas sebes sobrepostas poderao
estar cordoes simples ou duplos que correm
alternadamente em dois niveis de arames,
separados de 0,80-1,00 m.

A altura dos dois niveis de arames varia
entre 1,00-1,20 m no inferior e entre 2,00-

Forma erradamente conhecida por Sylvoz,
pois inicialmente esta condugao esteve
associada a uma poda tipo Sylvoz (varas
longas empadas a um nivel inferior ao do
corddo). A repartigdo da sebe tnica do
cordao simples retombante em duas direc-
¢oes opostas, foi conseguida pelo
abaixamento do nivel do cordao para
valores da ordem de 1,20-1,35 m e pela
introdugao de mais dois niveis de arame
superiormente ao nivel do cordao,
separados aproximadamente de 0,40 m.
Forma associada a uma poda mista de vara
e taldo, inclui trés fiadas de arames, sendo
os responsaveis pelo suporte da vegetagao

-2,20 m no superior. Forma associada a
uma poda mista de vara e taldo.

Nesta forma de condugao, e pelo facto de
ter duas sebes sobrepostas, verifica-se o
efeito do ensombramento da sebe superior
sobre a inferior, prejudicando a maturagao
e a sanidade das uvas, situacio mais
agravada quando a separagao das duas
sebes nao é conseguida pela auséncia de
intervengdes em verde, ou pelo baixo
afastamento entre as duas sebes.

ascendente mais recentemente constituidos
por fiadas duplas. Quando associado a uma
poda mais longa e empada (tipo Sylvoz)
da produgoes ao nivel das dos cordoes de
duas sebes, muito embora este tipo de poda
seja mais cara pelo maior consumo em
mao-de-obra. Este sistema surge com o
objectivo de tirar partido do maior vigor
conseguido pelas varas de crescimento
ascendente, garantindo maior fertilidade
e a poda do ano seguinte; também
diminuiu a sensibilidade a podridao dos
cachos frequente no CSR e aumentou a
superficie foliar exposta com ganhos na
aquisicio de aguticares.
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CSA

CORDAO SIMPLES ASCENDENTE

- 25010k

LYS
CORDAO DUPLO SOBREPOSTO
ASCENDENTE E RETOMBANTE

[
65m
B2m
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1

8,10

Forma erradamente conhecida por
Cazenave, pois inicialmente esta condugiao
esteve associada ao tipo de poda Cazenave
(varas atadas a um arame superior com
uma inclinagao de 450 e talbes).

A altura do cordao ao solo varia entre os
1,10-1,20 m e admite 2 a 3 fiadas de arame
acima do cordao para suporte da vegetagao,
que nesta regiao nio deve ter valores nunca
inferiores a 1,00 m de altura.
Recentemente usam-se arames duplos, pelo
menos nas duas fiadas acima do cordio,
ou a colocagao de uma fiada mével, que
ao longo do crescimento muda de posigao.

Tipo de cordao mais recente na regiao,
tendo tido como precursor o CAR.

Uma videira divide-se em dois corddes que
sao orientados em sentidos opostos e a
niveis diferentes, sendo o do nivel superior
responsavel pela vegetagao ascendente e
o do nivel inferior pela retombante, ficando
separados por cerca de 0,35-0,40 m, o que
cria uma abertura no sistema (‘janela’).

A sobreposicao de sebes ascendente com
retombante é sempre de videiras distintas,
a retombante de uma tem sobreposta a
ascendente da videira seguinte.

Forma associada a uma poda mista de vara
e taldo. Esta condugido de vegetagio
totalmente ascendente, foi assumida mais
recentemente na regiao e para
determinadas situagdes, pois 0 maior vigor
induzido as varas que crescem para cima
nao combina de todo com vigor tipico das
castas e condigbes regionais.

E uma alternativa para as situagoes de
vinhas em meia encosta, em terrenos mais
secos que imprimam reduzido vigor a
videira. Por outro lado, é das formas mais
adaptaveis a mecanizagdo das operagoes
de poda e vindima.

A altura ao solo do 12 arame é
aproximadamente de 1,10 m, e do 2¢
arame de 1,45 m (0,35 m de ‘janela’),
distando deste a primeira posi¢ao do arame
duplo de 0,25 m, e a 22 posicdo de outros
0,25 m e, finalmente, o Gltimo arame a
cerca de 0,35 m da 22 posi¢ao do arame
duplo. Forma associada a poda mista de
vara e taldio mas podera sé-lo do tipo Guyot
para determinadas castas. Este sistema tem
revelado boas produgoes desde o inicio e
com niveis elevados em agtcares, bem como
bom estado sanitdrio das uvas.
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Nao falta quem garanta ser o ritual das vindimas
wm momento mdgico, feito de maos que recolhem
cachos de bagos maduros como se pegassem em
pdssaros feridos; de cestos de vime levados as
costas como iniciados que assim fossem para ser
presentes numa cerimonia paga; de pés que,
abengoados por invistveis deuses, se empenhassem
na tarefa de calcar o mosto para acordar a vida
secrela que as wvas contém; de uma poderosa
alquimia que transforma a seiva dos frutos tenros
em espirituoso néctar...

Verdes...

Algumas caracteristicas importantes de um
vinho comegam a ser definidas no
momento em que se colhe a uva.

Por isso se torna muito importante
determinar com maior exactidao, o que as
modernas tecnologias propiciam:

a data da vindima.

Um dos problemas que tradicionalmente
prejudicam os agricultores, é o facto de a
maturagao das uvas se fazer tardiamente,
em virtude dos sistemas de conduciao
adoptados e da grande exuberancia
vegetativa que provoca os conhecidos
«ensombramentos». A aproximacio de uma
época em que sao frequentes as chuvas,
ap6s o equindcio do fim de Verao, levava
muita gente a antecipar a vindima para
fugir ao perigo da podridao.

A data da vindima deve ser determinada
por virios factores, entre os quais se salienta
a previsio do grau de acidez. E sabido que,
a medida que a uva vai transformando os
seus acidos em acucares, a acidez vai
diminuindo e o 4lcool provavel vai
aumentando. Cada casta tem o seu ponto
de equilibrio, e mesmo cada produtor pode
determinar qual a relagdo que mais lhe
interessa. O principio, porém, mantém-se:
a maior atengao deve ser dada a este
indicador.
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Quando comega a vindima, devem ser
asseguradas as melhores condicoes de
transporte das uvas para a adega.

As uvas deverao chegar inteiras, e nao
amassadas ou calcadas, pois, nas condigoes
de calor em que a vindima ocorre, tal
poderia significar o inicio precoce da
fermentacao. Posteriormente, sio
conduzidas para uma prensa, podendo ou
nao ser previamente esmagadas. O método
de vinifica¢io usado nos vinhos brancos
consiste em fazer fermentar o mosto depois
de prensadas as uvas e, portanto, sem a
presenca dos outros elementos que
compdem o cacho. Este método recebe o
nome de «bica aberta». Os vinhos tintos
fermentam nos lagares, ou em
autovinificadores, depois de esmagada a
uva. A este método chama-se «curtimenta».



O Vinho Verde pode considerar-se um
produto directo e, naturalmente, derivado
de condicionalismos regionais. Dai que a
sua tecnologia tradicional seja
extremamente simples, por se integrar
num conjunto estavel, que fundamenta a
afirmacao de ele ser o que a vinha produz.

Tradicionalmente a vinificacio realizava-
-se em lagares simples, de pedra ou de
madeira.

As uvas pisadas eram depois espremidas
por meio de pressio exercida sobre tabuas
que se adaptavam aos lagares, ou entéo,
como nos mostra o «Apocalipse do Lorvao»,
por meio de prensas de fuso, que tanto
podiam ser movidas a forca de bragos como
com a ajuda de animais. A conservacao do
vinho era feita em recipientes de madeira,
cubas ou pipas, ou em vasilhas de cabedal
ou «trebolhos».

Derivado de mostos medianamente ricos
em agucar, e ricos em dcido, de pH baixo,
com suficiente teor de azoto, as
fermentacoes sao, habitualmente, ficeis e
totais. Como defeito, pode-se apontar a
facilidade e rapidez com que decorre o

trabalho fermentativo, o que provoca um
brusco aumento da temperatura que, em
especial nos vinhos brancos, é preciso

dominar para obter a maxima qualidade.

Uma técnica correcta, que pode parecer
mesmo simplista a quem esteja despre-
venido, limita-se, para além de uma higiene
total da adega e do material vindrio - e af
reside grande parte do seu requinte -

a procurar garantir a flora zimologica
regional favordvel, as melhores condigdes
de trabalho. Nao sao precisas, nem
desejaveis, ou aconselhaveis, correcgoes
acidas ou desacidificacoes dos mostos. Com
a entrada na Unido Europeia e numa
prudente antecipagio, encarou-se um
possivel enriquecimento pelo emprego de
mosto concentrado que terd necessaria-
mente de ser de origem regional, e/ou
mosto concentrado e rectificado.

Mas o grande aperfeicoamento dos vinhos
¢é feito na vinha, através da escolha criteriosa
das melhores castas para cada caso concreto
que se encare, pelo esmero de cultivo e
por uma tecnologia bem compreendida e
aplicada.
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Uma deficiente vinificagio e conservagao,
cria vinhos de qualidade inferior, ndo se
exprimindo todo o potencial intrinseco das
uvas. Por outro lado, uma adequada
tecnologia pode compensar certos defeitos
das massas vinarias conduzindo a obtencao
de um produto de qualidade superior ao
seu potencial viticola.

Os quatro factores que normalmente
determinam o potencial qualitativo do
futuro vinho sio: o solo, o complexo de
enxertia = porta-enxerto + casta(s), o clima
e a intervengdo humana. Os trés primeiros
factores ditos fixos, o solo, o complexo de
enxertia/sistemas de condugao e o potencial
climatico, sendo entidades naturais, nao
deixam de ser os primeiros, decisivamente
«atravessados» pelo factor humano.

Depois de submetidos a toda esta disciplina
de producio, os Vinhos Verdes, para
poderem beneficiar do uso de
Denominagio de Origem, sao ainda
sujeitos, obrigatoriamente, a exames
analiticos e organolépticos no Laboratério
da CVRVV. Os vinhos s6 sao
comercializados apds a sua certificagdo, o
que os vem habilitar ao selo de origem
passado pela CVRV'V.

Este processo obriga a uma constante
reorganizag¢do e adaptacao, para poder
responder de uma forma rigorosa a todas
as analises efectuadas.

Posteriormente, e para garantia do
consumidor, sao colhidas, sistematicamente,
pela fiscalizagdo da CVRVV amostras nos
agentes econdmicos e no comércio, onde
é conferido o roétulo, o contra-rétulo,
testado o selo e analisado o produto com
o objectivo de controlar a qualidade dos
vinhos no mercado.

Do mesmo modo que o Vinho Verde,
também o Vinho Regional Minho, as
Aguardentes de Vinho e Bagaceiras e os
Espumantes de Vinho Verde, estao sujeitos
a toda esta disciplina, e s6 poderao ser
comercializadas depois de devidamente
certificadas pela CVRV'V.
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FERMENTACAO

Depois de «decantar», ou seja, de deixar
sedimentar as substancias sélidas mais
pesadas, o mosto dos vinhos brancos é
trasfegado para novo recipiente onde vai
fermentar. A fermentagdo alcoélica é o
processo quimico de transformagao dos
agucares em dlcool. Este processo é
desencadeado por leveduras, sendo por
vezes necessario adiciond-las para que o
processo se inicie.

Importa realcar a temperatura de
fermentacdo. Ao fermentar, o mosto liberta
calor e eleva a sua temperatura.

Pode calcular-se que a temperatura se eleva
um grau centigrado por cada grau de dlcool
que o mosto contém. Quer isto dizer que
um mosto que inicia a sua fermentagao a
152 G, e que tem 10% vol., atingird uma
temperatura da ordem dos 252 C.

A temperatura influencia o
desenvolvimento da fermentacao.

Esta é impossivel abaixo dos 122 C e tanto
mais rapida quanto mais elevada for a
temperatura. Porém, as temperaturas mais
elevadas «matam» as leveduras responsaveis
por «trabalhar» os aromas e propiciam o
aparecimento da indesejavel acidez volatil,
pelo que se torna necessario controld-la o
que pode prolongar o tempo de
fermentacao de um mosto até as trés a
quatro semanas.

Existem varias formas, mais ou menos
sofisticadas, de conseguir controlar a
temperatura de fermentagao - desde
sistemas eléctricos de refrigeracao a simples
chuveiros sobre cubas de aco inox,
passando por adegas bem frescas.
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A segunda fermentagao consiste na
transformagao do acido mélico em acido
lactico, limitando a acidez fixa dos vinhos
e produzindo gés carbénico que da origem
ao caracteristico «pico» ou «agulha» dos
Vinhos Verdes. No entanto, apesar de
amaciar os vinhos, a ocorréncia da
malolactica tem os seus custos, provocando
uma diminuigdo dos aromas primarios
provenientes das uvas, sendo essa a razao
pela qual muitos enélogos evitam a sua
ocorréncia nos Vinhos Verdes brancos, que
devem ser simultaneamente frescos e
aromaticos.

Esta fermentagao é principalmente
encorajada nos Vinhos Verdes tintos,
cuja qualidade depende mais da sua
complexidade do que da sua intensidade
de aroma.



A custa da sua antiguidade nesta Regido e
pelo facto de serem apenas cultivadas no
NW ibérico, sdo consideradas autdctones.
Por um lado, é um dos factores que traduz
com maior intensidade a especificidade do
Vinho Verde e, por outro, distingue as sub-
-regides. Amandio Galhano, considerado
o pai do moderno Vinho Verde, disse
«dentro do bloco bastante homogéneo que
é a Regiao Demarcada dos Vinhos Verdes,
pequenas variagoes climaticas, formas de
armagao ou castas especificas ou
dominantes, definem sub-regioes
tradicionais que a legislagdo sancionou.
Nestas sub-regioes produzem-se vinhos
com base predominantemente nas castas
recomendadas, que, desta maneira irdo
exprimir todo o seu potencial.

Uma Portaria de 1953 indicava ja as castas,
por concelhos, divididas em dois grupos:
as «obrigatorias» e as «aconselhdveis».
Trés décadas passadas, entendeu-se ser
necessario rever a lista das castas dos Vinhos
Verdes. E entdo publicada outra Portaria,
em Abril de 1985, que aprova a nova lista
de castas para a regido, antecipaimos no
rigor das normas adoptadas a
Comunidade: as castas foram divididas em
«recomendadas» e em «autorizadas» e
fixaram-se as percentagens minimas para
as primeiras € maximas para as segundas.
Finalmente, o Decreto-Lei n2 10/92, de 3
de Fevereiro, que aprovou os Estatutos da
Regido Demarcada dos Vinhos Verdes
incluiu, em anexo, a lista das castas
«recomendadas» e «autorizadas» para a
Regido. Entre as castas brancas
«recomendadas» passou a figurar também
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a Batoca; no grupo das castas tintas
«recomendadas» entrou a Padeiro-de-Basto,
conhecida igualmente por Tinto-Cao.
Regista-se que o Decreto-Lei n.2 10/92
estabelece, no seu Art.° 60, que s6 podem
usar a denominagao de origem «Vinho
Verde» os vinhos brancos e tintos
provenientes das castas referidas no Anexo
11 do diploma (as castas «recomendadas»
e «autorizadas»), e ainda que as
denominagdes sub-regionais e topénimos
s6 podem ser auferidos por vinhos brancos
e tintos provenientes das castas
«recomendadas» e «autorizadas» definidas
no seu Anexo na condi¢ao de o
povoamento respeitar a percentagem
minima de 75% do total do encepamento,
no caso das castas «recomendadas» e a
percentagem maxima de 25%, no caso das
castas «autorizadas».



Como ja foi atras referido, existe nesta
Regido um grande ntimero de castas
autéctones, o que lhe confere a produgao
de vinhos “sui-generis”. Nalguns casos, a
sua cultura esteve mesmo confinada em
exclusivo a certas sub-regioes. A mais
recente legislacao sobre as castas em cultura
nesta Regiao (Decreto-Lei n.? 449/99)
define como castas recomendadas, aptas a
produzirem vinhos com Denominagao de
Origem “Vinho Verde”, as seguintes:

Como autorizadas brancas, ha as seguintes
castas: Pintosa, Cainho, Cascal, Diagalves,
Sercial (sin. Esgana-Cao), Esganinho,
Esganoso, Fernao Pires (sin. Maria-Gomes),
Folgasao, Godelho, Lameiro, Malvasia Fina,
Malvasia Rei, Saio Mamede, Semilao e Talia
(sin. Douradinha).

E como autorizadas tintas, as seguintes
castas: Alicante Bouschet, Baga, Dogal,
Doce, Espadeiro Mole, Grand Noir,
Labrusco, Mourisco, Pical, Sousdo, Touriga
Nacional, Trincadeira (sin. Tinta-Amarela),
Verdelho Tinto e Verdial Tinto.
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Se o vinho produzido pretender gozar da
designagdo da respectiva sub-regido, em
complemento da denominagao de origem
“Vinho Verde”, terd o mesmo de ser
exclusivamente obtido a partir de uvas das
castas reconhecidas para a respectiva sub-
-regido e vinificadas nessa area (Portaria
n.2 28/2001, de 16 de Janeiro).

Apresentam-se, de seguida, algumas
caracteristicas culturais e enolégicas das
castas recomendadas recordando que dados
fenoldgicos e de fertilidade se reportam a
observagoes feitas no campo ampelografico
da EVAG, em Arcos de Valdevez.



Alvarinho
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Na apreciacao das castas brancas recorreu-se ao trabalho dos descritores sensoriais, que
vem sendo realizado pela CVRVV ha seis anos.

Casta cultivada particularmente na sub-regiao de Mon¢ao, mas que dada a sua elevada
qualidade tem sido levada para outros pontos da Regiao e do pais. Produz mostos muito
ricos em agticares e contudo apresenta um razoével teor em dcidos orgénicos; o vinho elementar
caracteriza-se por uma cor intensa, palha, com reflexos citrinos, aroma intenso, distinto,
delicado e complexo, com aromas que vao desde o marmelo, péssego, banana, limao, maracuja
e lichia (carécter frutado), a flor de laranjeira e violeta (cardcter floral), a avela e noz (caracter
amendoado) e a mel (cardcter caramelizado), e de sabor complexo, macio, redondo, harmonioso,
encorpado e persistente.

Casta medianamente vigorosa mas bastante rustica. Com um elevado indice de fertilidade, apresenta
com frequéncia 3 inflorescéncias por lancamento, dando origem a cachos muito pequenos, alados e
medianamente compactos, o que a torna uma casta pouco produtiva; este aspecto é contemplado nos
estatutos da regido, que lhe fixa um rendimento maximo por hectare de 60 hl, contra o de 80 hl para as
restantes castas. Exige terrenos secos para potencializar a qualidade do vinho a que d4 origem, facto que,
associado a natureza acida dos solos em que € cultivada, torna-a bem adaptada ao porta-enxerto 196-17.
Porta-enxertos como o S04 ou R99, poderao usar-se em conformidade com o terreno (respectivamente mais
fresco e mais seco), sem contudo nos alhearmos dos riscos de perda de agticares e “performance” aromatica, em
situacées que lhe aumentem o vigor e consequentemente atrasos na maturagio. £ uma casta precoce no abrolhamento
e na maturac¢ao. Revela-se uma casta sensivel ao mildio e oidio, muito sensivel a acariose e atreita a esca.



Arinto (sin. Pederna)
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Casta cultivada por toda a Regiao (niao recomendada na sub-regido de Mongao), é a casta

Arinto de Bucelas, atingindo o seu mais elevado nivel de qualidade nas zonas interiores
da Regiao. Produz mostos de média a elevada percentagem de agtcares e teor

relativamente elevado de dcidos organicos; os vinhos de cor citrina a citrina palha,

apresentam aroma rico que vai do frutado dos citrinos e poméideas (mac¢a madura

e péra) ao floral (lantanas), e de sabor fresco, harmonioso, encorpado e persistente.

Casta muito vigorosa e de boa afinidade com a maioria dos porta-enxertos
utilizados na Regiao, apresenta de um modo geral uma fertilidade baixa,
dando em média 1 inflorescéncia por langamento. Todavia da origem a
cachos grandes, muito compactos e pesados, o que torna esta casta

produtiva a muito produtiva. E uma casta de abrolhamento médio

(ap6s o Loureiro e antes da Batoca e Trajadura), e de maturagao

média (seguida do Avesso, Loureiro e Batoca, ap6s Alvarinho e

Trajadura e antes do Azal). Revela-se muito sensivel a cigarrinha
verde e podridao dos cachos e sensivel ao mildio e oidio.
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Avesso Casta cultivada particularmente na sub-regiao de Baido, mas que dada a sua alta qua-
lidade, tem sido cultivada em sub-regides limitrofes como a de Amarante, Paiva e Sousa.
Produz vinhos de cor intensa, palha aberta, com reflexos esverdeados, aroma misto entre
o frutado (laranja e péssego) e o amendoado (frutos secos) e o floral, sendo o caracter frutado
dominante, delicado, fino, subtil e complexo, e sabor frutado, com ligeiro acidulo, fresco,
harmonioso, encorpado e persistente; estas potencialidades de aroma e sabor revelam-se somente
alguns meses ap6s a vinificacao.
Casta muito vigorosa e muito rustica. Com um indice de fertilidade médio, apresenta em média 1
a 2 inflorescéncias por lancamento, dando origem a cachos médios e medianamente compactos, o
que torna esta casta medianamente produtiva. E uma casta precoce no abrolhamento (a par do Alvarinho)
e de maturagdo média (a par do Arinto e antes do Loureiro). Revela-se muito sensivel ao mildio e a
podridao dos cachos e sensivel ao oidio.

Aza] Casta cultivada particularmente em zonas do interior, onde amadurece bem e atinge o seu nivel de
qualidade quando plantada em terrenos secos e bem expostos das sub-regides de Amarante, Basto,
Baido e Sousa. Produz vinhos de cor ligeira, citrina aberta, descorada, aroma frutado (limao e maga
verde) ndo excessivamente intenso, complexo, fino, agradavel, fresco e citrino, e sabor frutado,
ligeiramente acidulo, com frescura, e jovem, podendo em anos excepcionais revelar-se encorpados
e harmoniosos.
Casta muito vigorosa e de boa afinidade com a maioria dos porta-enxertos utilizados na Regiao.
Apresenta em média 1 a 2 inflorescéncias por langamento, dando origem a cachos médios,
muito compactos e pesados o que torna esta casta muito produtiva. E uma casta de ciclo
longo, precoce no abrolhamento (a seguir ao Alvarinho e Avesso) e tardia na maturagao.
Revela-se sensivel ao mildio, oidio e podridao dos cachos.
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Batoca Casta de area de cultivo restrita a sub-regiao de Basto, onde atinge o seu melhor po-
tencial de qualidade. Em anos favoraveis, produz vinhos nao elementares com médio a
alto teor alcodlico e baixa acidez total, com aromas simples e pouco intensos, com sabor
macio e desequilibrado. Casta muito vigorosa. Com um indice de fertilidade baixo, apresenta
em média 1 inflorescéncia por langamento, mas como da origem a cachos grandes, compactos
e volumosos, torna-se uma casta medianamente produtiva, embora seja muito irregular a sua
produgao.

E uma casta de abrolhamento médio (ap6s o Arinto) e de maturagao média (apés o Loureiro e
antes do Azal). Revela-se muito sensivel ao oidio e sensivel a podridao dos cachos.

Loureiro Casta cultivada em quase toda a Regiao, mais bem adaptada as zonas do litoral s6 nao é recomendada
nas sub-regides mais interiores como Amarante, Basto e Baido. Antiga e de alta qualidade, produz
mostos com aroma acentuado e caracteristico da casta, dando vinhos de cor citrina, aroma fino,
elegante, que vai do frutado de citrinos (limao) ao floral (frésia, rosa) e melado (bouquet), e
sabor frutado, com ligeiro acidulo, fresco, harmonioso, encorpado e persistente.

Casta de vigor médio e de boa afinidade com a maioria dos porta-enxertos utilizados na
Regido, designadamente o S04 e o 196-17, revelando mais recentemente bons resultados
com o 101-14. Com um indice de fertilidade elevado, apresenta em média 2 inflorescéncias

por langamento, dando origem a cachos compridos, medianamente compactos e

pesados, o que torna esta casta muito produtiva. E uma casta de abrolhamento médio

a precoce (apds Alvarinho, Avesso e Azal e antes da Arinto, Batoca e Trajadura) e
de maturagao média (a seguir a Arinto e Avesso e antes da Batoca e Azal). Revela-se

sensivel ao mildio, oidio, escoriose, podridao dos cachos e aos dcaros.
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Trajadura Casta cultivada por toc.ia a Regido (nao recomendada na .sub-regl:'io de. Baido); casta. de qualidade, produz
mostos de aroma delicado e naturalmente pobres em acidez, dando vinhos de cor intensa, palha dourada,
de aroma intenso, a frutos de arvore maduros (maga, péra e péssego), macerados, e de sabor macio,
quente, redondo e com tendéncia, em determinadas condigoes, a algum desequilibrio (baixa acidez).

Casta muito vigorosa e de boa afinidade com a maioria dos porta-enxertos utilizados na Regiao.
Apresenta em média 1 a 2 inflorescéncias por langamento, dando origem a cachos médios, muito
compactos e pesados, o que torna esta casta muito produtiva. £ uma casta de ciclo curto, tardia
no abrolhamento (a mais tardia) e precoce na maturagio (como o Alvarinho). Revela-se muito
sensivel ao mildio e podridao dos cachos.
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Na apreciacao dos vinhos provenientes das castas tintas, dado que nao se dispoe da
descricao sensorial, como no caso das castas brancas, nao é possivel fazer uma descri¢ao
detalhada sobre os vinhos elementares. Todavia, faz-se uma apreciagao ligeira com alguns

elementos disponiveis.

Alvarelhao Casta de pouca expansdo na Regido, sendo cultivada particularmente na sub-regiao de
Mongao e também recomendada na sub-regiao de Baido, onde é conhecida por Alvarelhdo
devido a sua proximidade ao Douro onde esta casta é cultivada com esse nome.
mostos naturalmente ricos em agicares, dando vinhos de cor rubi a rubi clara, com aroma
delicado a casta, harmoniosos e saborosos.

Casta vigorosa, com abundante rebenta¢ao de gomos dormentes e de boa afinidade com a maioria
dos porta-enxertos utilizados na Regidao. Com um indice de fertilidade médio, com 2 inflorescéncias
por ramo, da cachos médios e frouxos, o que a torna pouco a medianamente produtiva. E uma casta
de abrolhamento precoce (como o Borragal) e de maturagao precoce também (como o Padeiro).

E muito sensivel ao oidio.



Amaral

Borragal
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Casta de pouca expansio, sendo mais cultivada na zona Sul da Regido, mas que dada
a sua qualidade encontra-se hoje recomendada para a maior parte das sub-regioes
(excepto nas de Mongao e Lima). Produz mostos naturalmente mais ricos em dcido
tartarico, quando comparados com os do Vinhao, Borracal e Espadeiro, dando
vinhos de cor intensa, vermelho rubi, com aroma sem destaque a casta, ligeiramente
acidulos e encorpados.

Casta rustica, de vigor médio e de boa afinidade com a maioria dos porta-
-enxertos utilizados na Regido. Com elevado indice de fertilidade, com 2 a
3 inflorescéncias por ramo, da contudo cachos pequenos, alados e
medianamente compactos o que a torna pouco produtiva.
E uma casta de abrolhamento tardio e de maturagio tardia (como o
Espadeiro).

Casta de grande expansdo, é cultivada em toda a Regido sendo
recomendada em todas as sub-regides. Produz mostos naturalmente mais
ricos em acido malico e na acidez total, comparativamente com o Amaral,
Vinhao e Espadeiro, dando vinhos de cor vermelha rubi, com aroma a casta,
equilibrados e saborosos.

Casta muito rustica e vigorosa e de boa afinidade com a maioria dos
enxertos utilizados na Regido. Com um indice de fertilidade médio, com 2
inflorescéncias por ramo, da contudo cachos pequenos e de compacidade média,
0 que a torna pouco produtiva e de produgao irregular, para o que contribui a natural
tendéncia para o desavinho e bagoinha. E precoce na rebentacio e de maturagio
média. E sensivel ao oidio e muito sensivel 2 podridao dos cachos.



Espadeiro

Padeiro
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Casta de certa expansao na Regido, nao é recomendada para as sub-regioes de Baido,
Moncao e Paiva. Trata-se de uma casta que exige elevadas somas de calor efectivo
para amadurecer. Produz mostos naturalmente menos ricos em agicares que o Vinhao,
mas mais ricos que o Amaral e Borragal (e vice-versa com a acidez total), dando
vinhos de cor rubi clara a rubi, de aroma e sabor a casta e acidulos.

Tradicionalmente vinificada em ‘bica aberta’ em diferentes locais da Regiao para
produgdo de um vinho rosado, conhecido por Espadal. Casta de vigor médio
e irregular na producao anual. Com um indice de fertilidade médio, com 1
a 2 inflorescéncias por ramo, dd cachos muito compridos (com muita pruina)

e medianamente compactos, 0 que a torna uma casta produtiva.

E uma casta de abrolhamento tardio e de maturagio tardia (logo a seguir
ao Amaral).

Casta de pouca expansio na Regido, sendo cultivada particularmente
na sub-regiao de Basto, sendo hoje também recomendada nas sub-regioes
do Ave e do Cavado. Produz mostos naturalmente ricos em agicares
(como o Vinhao), dando vinhos de cor vermelha rubi a vermelha granada,
de aroma e sabor a casta, harmoniosos e saborosos.

Casta de vigor médio e pouco rustica. Com um indice de fertilidade médio,
com 1 a 2 inflorescéncias por ramo, d4 cachos grandes e frouxos, o que torna
esta casta muito produtiva. E uma casta tardia no abrolhamento (como o Amaral
e Espadeiro) e precoce na maturagao (como o Alvarelhao).



Pedral

Rabo-de-Anho
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Casta de pouca expansio na Regido, sendo recomendada particularmente na sub-regiao
de Mongao, embora aparega esporadicamente noutras sub-regides com outro nome.
Produz mostos medianamente ricos em agacares, dando vinhos de cor rubi clara a
rubi (como o Espadeiro), com aroma e sabor a casta.

Casta muito vigorosa e pouco rustica. Com um indice de fertilidade médio a
alto, com 2 inflorescéncias por ramo, di cachos médios e medianamente
compactos o que a torna medianamente produtiva, mas de produgao irregular
por ser atreita ao desavinho. E uma casta precoce tanto no abrolhamento
(a primeira, comparativamente com as outras tintas) como na maturagao
(entre o grupo do Padeiro e Alvarelhao, e o do Vinhao e Borragal).
E sensfvel ao mildio.

Casta de muito pouca expansao na Regido, sendo cultivada particularmente
na sub-regido de Basto, onde consegue amadurecer, pois € a casta mais
tardia de todas. Produz mostos naturalmente pobres em agticares, dando
vinhos de cor rubi, sem aroma a casta (neutros).
Casta muito vigorosa. Com um indice de fertilidade médio, com 1 a 2
inflorescéncias por ramo, dd cachos grandes e medianamente compactos, o
que torna esta casta produtiva. £ uma casta de ciclo longo, pois apesar de abrolhar
tarde (ap6s o Vinhao) comparativamente com as outras castas tintas, é muito tardia
na maturagao, amadurecendo entre 10 a 20 dias mais tarde.
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Vinhao Casta de grande expansao, € cultivada em toda a Regido, pela sua qualidade e dado ser
a Unica casta regional tintureira. Produz mostos naturalmente mais ricos em agtcares
que o Espadeiro, Amaral e Borragal (e o contrario com a acidez total), dando vinhos de
cor intensa, vermelho granada, de aroma vinoso, onde se evidenciam os frutos silvestres
(amora e framboesa), com sabor igualmente vinoso, encorpado e ligeiramente adstringente.

Casta vigorosa e regular na produgio, goza de boa afinidade com a maioria dos porta-enxertos
usados na Regido. Com um indice de fertilidade médio, com 2 inflorescéncias em média por ramo,
da cachos médios e medianamente compactos o que a torna medianamente produtiva.
E de ciclo curto, sendo comparativamente as outras tintas, das mais tardias no abrolhamento, recuperando
na floragdo e sendo das mais precoces no pintor, ficando quanto a maturagao numa posicao intermédia,
depois do Padeiro, Alvarelhdo e Pedral e antes do Espadeiro, Borragal e Amaral. E sensivel aos dcaros.



Os Vinhos Verdes Brancos, cujo
desenvolvimento ocorreu mais
recentemente, sao frutados, de aroma subtil
e delicado e menos acidulos que os tintos.
Exprimem todo o seu potencial qualitativo
a temperatura compreendida entre os 8 e
os 12 graus centigrados. Estes vinhos
apresentam-se, normalmente:

Cor Citrina e ligeiramente dourada.
Aroma Frutado, delicado e de intensidade
mediana a forte. O frutado é de frutos
citrinos e fruto de arvore tropical tipo
maga. Em alguns casos, distinguem-se certas
notas florais a rosa ou madressilva.

Com a evolugdo em garrafa, ao fim de
alguns meses e até 2/3 anos, surge em
substituicao do caricter frutado, um aroma
a mel, mais marcado em vinhos da casta
Loureiro.

O aroma dos vinhos da casta Alvarinho é
complexo, associado ao frutado fresco dos
restantes Vinhos Verdes, um toque de
frutos mais maduros. Para os vinhos com
mais de um ano e até 3/4 anos, o frutado

evolui, surgindo o aroma a frutos tipo
améndoa.

Sabor Frescos, a ligeiramente acidulos,
normalmente secos, podendo, no entanto,
ser meio-secos ou meio-doces, pouco
alcodlicos (8,5%-11,5%). No caso particular
dos Vinhos Verdes Alvarinho, sio mais
quentes e encorpados (teor alcodlico -
11,5% a 13%).

O caracter frutado também se destaca no
sabor, podendo ser progressivamente
dominado por um pés-boca onde aparece
o melado, mais ou menos seco, com alguns
reflexos de frutos secos, no caso de vinhos
com um ou mais anos. Uma caracteristica
indissociavel do Vinho Verde é a «agulha»,
isto é, um ligeiro desprendimento gasoso,
em pequenas pérolas amarradas as paredes
do copo. Consiste, tradicionalmente, em
gas carbonico libertado no processo natural
de fermentacao maloléctica.
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A produgao de Vinhos Verdes é
tradicionalmente de vinhos tintos.

Estes sao ideais para acompanhar a
culinaria tradicional da Regido, pesada e
condimentada. A sua especificidade
combina na perfei¢io com os mais famosos
pratos regionais.

Salvo raras excepgoes, sao habitualmente
ricos em cor, encorpados, acompanhando
bem pratos de carne, principalmente
assados e grelhados. Possuem teor alcodlico
médio e devem apresentar, ap6s
engarrafamento, entre 8,5 e 11,5% vol..
O Vinho Verde Tinto deve beber-se a uma
temperatura compreendida entre os 12 e
os 15 graus centigrados.

Apresentam-se, normalmente:

Cor Vermelho rubi muito carregado e vivo
e com espuma vermelha evanescente a
fugaz. Conforme o encepamento e as zonas
de produgao apresentam cor mais ou
menos carregada, até ao vermelho granada.
Aroma Vinoso, intensidade média e
revelando juventude, o que lhe confere
uma frescura particular.

Sabor Acidez média a alta e suficientemente
adstringente - teor alcodlico médio com
uma agulha caracteristica que lhe imprime
uma frescura particular.
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Os Vinhos Verdes de casta ou
monovarietais distinguem-se por possuir
aroma e sabor vincados, por vezes até uma
cor particular, reveladores da variedade
que lhes deu origem.

Podem ser produzidos a partir das castas
recomendadas para as diferentes sub-
-regibes e concelhos da Regido Demarcada
dos Vinhos Verdes. Essas castas, que se
destacam pelo seu valor enolégico,
originam vinhos impares de elevada
qualidade.

Podemos concluir que o vinho tem um
importante papel na manutengao da satide
humana, desencadeando, quando bebido
moderadamente, fenémenos biol6gicos
capazes de protegerem o nosso organismo,
impedindo a deterioragio dos seus
elementos celulares, controlando o seu
metabolismo e defendendo-o das
transformagoes patoldgicas, agressoes
internas e externas, proporcionando uma
maior longevidade e qualidade de vida.
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Magalhaes, Carlos, O Metanol nas aguardentes
bagaceiras, Vila Real, UTAD, 1994.

Embora os Egipcios tivessem sido os
primeiros a construir alambiques, cujos
desenhos adornam um velho templo de
Meénfis, foi da lingua Arabe que nasceram
os termos alambique («al ambic») e alcool
(«al c6hol»), significando, o primeiro, vaso
destilatério, e, o segundo, embora
querendo designar um pé muito duro a
base de chumbo ou antiménio, exprime a
ideia de ténue e subtil, significando vapores
de destilagao.

Mas foi na Idade Média, em 1250, que
Arnaut de Villeneuve estudou a destilagao
do vinho e descobriu o espirito («’esprit»)
que ele contém, seguindo-se um seu
contemporaneo, Raymond Lulle, que
preparou a aguardente ('eau ardente),
obtendo-a ap6s 3 a 4 destilagoes
consecutivas, em fogo muito lento;

o espirito do vinho foi designado
«quintessence», sendo as quatro primeiras
esséncias a Terra, a Agua, o Ar e o Fogo.

A partir de 1730, torna-se habitual o
«envelhecimento» das aguardentes para
delas se retirar o melhor proveito, pois
melhoram e ficam mais apuradas, mais

penetrantes e com uma cor mais atractiva.
No decorrer do século XX, houve uma
evolucio no sentido de se obterem alcoois
de bom gosto e aroma, generalizando-se
o consumo de aguardentes puras.

Dado o interesse na produgao de um
produto de qualidade, desenvolveram-se
alambiques que evitassem destilagoes
sucessivas e as proprias técnicas tornaram-
-se cada vez mais sofisticadas.

As aguardentes encontram-se bem
divulgadas no mercado e apresentam um
valor econémico importante. Elas
apresentam caracteristicas muito préprias,
cujo valor em peso varia consoante a casta,
clima, sistema de conducao e grau de
maturagao.

Devido a sua constitui¢do, os bagagos sio
destilados em alambiques diferentes dos
que se costumam empregar para a
destilagao dos vinhos ou borras.

Na Regiao dos Vinhos Verdes, nao ha
apenas um tipo de alambique, mas varios.
Sdo, no entanto, dois os mais generalizados:
os conhecidos pelas designagoes de caldeira
ou pote e o de coluna.
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CALDEIRA OU POTE

COLUNA

E o mais antigo sistema. Encontra-se
normalmente nos pequenos produtores
que destilam o seu préprio bagaco, e é
constituido por uma caldeira sobre a qual
assenta o capacete, sendo este ligado a
serpentina de refrigeragao.

Ao contrario do anterior, ¢ utilizado pelos
grandes produtores e adegas cooperativas.
E constituido por duas ou mais colunas
moveis, lentilhas rectificadoras e uma
caldeira produtora de calor. O bagaco é
langado nas colunas e quando o vapor

O bagago depois de langado na caldeira,
separado do fundo por meio de canas de
milho ou palha, é misturado com agua e
submetido a destilagao pela ac¢do do calor,
fazendo-o incidir directamente na caldeira,
obtendo-se primeiramente a troga, que,
em seguida, é refinada no mesmo
alambique.

gerado na caldeira passa nas mesmas, pois
existe no fundo de cada coluna uma chapa
perfurada, que arrasta e evapora os
compostos volateis os quais sao
imediatamente rectificados na lentilha e
posteriormente condensados na serpentina.
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AGUARDENTE
BAGACEIRA™

3¢
33 .
In www.e-mercatura.pt (glossario)

AGUARDENTE
DE VINHO

Produto alcoélico resultante da destilagao
de substancias fermentadas (vinhos, sucos
de fruta, cerveja de cereais, etc.) ou
maceradas (cascas, flores, frutas, graos,
raizes, tubérculos, etc.) A aguardente de
bagaco provém da destilagao dos bagagos
da uva que se utilizaram durante a
fermentacao dos vinhos.

Aguardente incolor que se destila do vinho
e que, uma vez estagiado, permite obter a
Aguardente Velha, o Cognac, o Armagnac
e o Brandy.
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Vinho espumante é, por defini¢ao, um
vinho obtido por primeira ou segunda
fermentacao alcodlica de uvas frescas, de
mosto de uvas ou de vinho.

Os vinhos espumantes produzidos em
regibes vinicolas fora da Regido de
Champanhe sao classificados em varias
categorias segundo o processo de
elaboracao, de acordo essencialmente com
a forma de se tomar espumante e com a
separacio do depésito das leveduras.

O Vinho Verde apresenta 6ptimas
caracteristicas para a produgao de
espumantes, devido sobretudo ao grande
potencial de algumas castas da Regiao para
a sua produgdo. Assim, e aliada a diferentes
modos de promogao e divulgagio dos
produtos, a monotonia nio existe, podendo
sempre o consumidor descobrir vinhos
adaptados a diversos paladares e diversas
situagdes. Neste sentido, a Regido tem
vindo a experimentar a produgio de novos
produtos com base no Vinho Verde, destes
sao o exemplo os vinagres e os espumantes.
Os tdltimos tém-se revelado de grande

qualidade e como um dos mais bem
sucedidos produtos ja experimentados.
Apesar de ja existirem na Regiao
experiéncias de elaboragao de espumante,
o seu enquadramento como denominagao
de origem VINHO VERDE ESPUMANTE
é recente, estando previsto apenas a partir
da revisdo dos Estatutos da Regido
Demarcada dos Vinhos Verdes, em 1999.

A Regiao dos Vinhos Verdes produz vinhos
que, pelas suas caracteristicas de acidez
natural e teor alcodlico relativamente baixo,
tém, teoricamente, grandes potencialidades
para a produgdo de espumantes de
qualidade. Apds varios ensaios com as
diversas castas da Regido, verificou-se que
essas potencialidades eram reais, sendo
apenas necessario trabalhar os vinhos-base
e colocar os conhecimentos enolégicos ao
servigo deste novo Vinho Verde.

O Vinho Verde Espumante tem por base
um Vinho Verde, podendo apenas ser

elaborado pelo método classico, em que a
segunda fermentagio ocorre em garrafa,
durante um perfodo minimo de 9 meses.
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Estes espumantes tém um teor alcodlico
igual ou superior a 10%vol. e uma acidez
fixa igual ou superior a 4,5 gr./It. em acido
tartdrico. Em termos de prova, este
Espumante mantém o perfil dos Vinhos
Verdes, sendo reforcadas as caracteristicas
de frescura aromatica, associada a uma
maior complexidade gustativa, devida a
segunda fermentag¢do em garrafa.
Oferecem-se, actualmente, desde os brutos
naturais aos meio secos, dos novos aos
super reserva, podendo o consumidor
descobrir também no Espumante de Vinho
Verde o perfil que mais lhe agrada e que
melhor se adequa a cada situagao.

Nos dltimos 3 anos, desde o surgimento
do Vinho Verde Espumante, em 2000, com
3 marcas, tem havido um crescimento
exponencial, atingindo actualmente ja as
16 marcas.

No entanto, muitos espumantes estio ainda
a ser preparados por virios produtores da
Regido, prevendo-se que a curto prazo a
Regido possa ter um papel determinante
na produgio de Espumantes de Qualidade.
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